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groBio Périgord, I'association des pro-

ducteurs bio de Dordogne, vous re-

mercie pour l'intérét que vous portez a
I'agriculture biologique et locale, et tout particu-
lierement aux circuits courts et a la vente di-
recte !

Depuis 35 ans, nous ceuvrons pour le dévelop-
pement et la reconnaissance de l'agriculture
biologique. Acheter en circuit court, c'est réduire
les intermédiaires, privilégier des produits qui
voyagent moins (et donc limiter leur empreinte
carbone), soutenir économiquement la produc-
tion locale, mais aussi de bénéficier de produits
frais.

Le monde agricole traverse aujourd’hui de pro-
fonds bouleversements et les normes environ-
nementales sont remises en question. Nous
sommes convaincus que la solution réside dans
une agriculture respectueuse de I'environne-
ment, fondée sur un modeéle de fermes a taille
humaine, ancrées dans leur territoire et trans-
missibles aux générations futures.

Merci ! En choisissant des produits bio et lo-
caux, vous contribuez a faire vivre et a sou-
tenir un modéle social, territorial et sociétal
durable.
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AgroBio Périgord, c'est

I'association qui rassemble

les agriculteurs bio de Dor-

dogne autour d'un objectif

. commun : développer une

AGROBIO PERIGORD ® agriculture bio paysanne,
Les Agriculteurs de Dordogne durable et solidaire.

Notre projet associatif

Le projet associatif d’AgroBio Périgord définit ses
missions et ses valeurs. Il a été congu conjointement
entre les adhérents et les salariés. Il a pour vocation de
permettre de prendre des décisions efficacement et
d’agir dans une direction commune.

Nos 4 missions

Sur le terrain, AgroBio Périgord accompagne les
paysans bio a chaque étape de leur parcours: de
I'installation a la transmission de leur ferme, en
passant par la formation et 'accompagnement
technique.

L'association ceuvre a diffuser et défendre une
vision ou I'agriculture bio est une évidence, un
modele qui nourrit son territoire, respecte les
paysans, préserve les ressources et s'adapte aux
défis environnementaux.

Elle joue également un role fédérateur et fait
émerger des dynamiques collectives.

Enfin, elle vise a rendre accessible a toutes et
tous une alimentation locale, comme le té-
moigne le guide que vous tenez entre les mains.
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Nos valeurs

Quatre piliers soutiennent notre action :

era; idag,
COO L ®
3 2 §
Autonomie financiére, Inclure, accueillir,
semenciére et partager, donner,
alimentaire recevoir, soutenir
oMlece, sany
¥ 24 q;:) Q(").
A A
&'y ~
Notre force au service Agriculture ancrée
d'un projet commun localement consciente des

enjeux environnementaux

et sociaux

Ces valeurs sont complétées par le principe transversal
d'ceuvrer et de coopérer avec le vivant : il est nécessaire
de prendre en considération le fonctionnement de

chaque régne du vivant.

LE GUIDE DU MANGER BIO ET LOCAL EN DORDOGNE-PERIGORD | 7 |



Vers une alimentation

saine et accessible...

Des actions concrétes

AgroBio Périgord agit au quotidien pour promouvoir
une alimentation de qualité, bio, locale et acces-
sible au plus grand nombre, en intervenant a plu-
sieurs niveaux, de la production jusqu'aux pratiques des
consommateurs.

[ 4

‘e

Focus sur la
restavration collective

AgroBio Périgord soutient les initiatives dans la
restauration collective, en soutenant I'approvi-
sionnement en produits bio et locaux. Pour cela,
elle organise des formations et des ateliers thé-
matiques et propose des accompagnements
individualisés a destination des acteurs de la
restauration collective (cuisiniers, gestionnaires,
élus...). Avec ses partenaires, le Collectif les Pieds
dans le Plat, Nourrir I'Avenir et la plateforme
Manger Bio Périgord, elle fournit des solutions et
des outils concrets.

Si vous souhaitez agir en faveur de la restau-
ration collective dans votre commune ou votre
structure, contactez-nous : nous pouvons vous
accompagner dans votre démarche.

contact@agrobioperigord.fr
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Mieux manger pour
tous : le « Chéque des
Saveurs »

AgroBio Périgord et le Parc na-

turel régional Périgord-Limou-

sin soutiennent le Centre intercommunal d'action
sociale (CIAS) de la communauté de communes Pé-
rigord-Limousin dans la mise en place d'une initia-
tive en faveur des publics en situation de précarité.
Cette action a pour objectif de faciliter I'accés a des
produits frais, bio et locaux, en s'appuyant sur une dé-
marche incitative, sans contrainte. L'objectif est d'agir
sur la santé via I'alimentation mais aussi de (re)connec-
ter le secteur de I'aide alimentaire a I'agriculture bio
et locale. Pour cela, des Chéques des Saveurs vont étre
mis a disposition du public du CIAS et pourront étre uti-
lisés chez des agriculteurs volontaires du Périgord Vert.
La bonification envisagée devrait encourager un chan-
gement de consommation vers un modeéle plus sain et
durable.

Un soutien auv développement des
débouchés des producteurs

En parallele, AgroBio Périgord soutient le développe-
ment des circuits courts, avec 'accompagnement a la
création de magasins et de marchés de producteurs.
Ces modes de distribution permettent de recréer un
lien direct entre producteurs et consommateurs, en
redonnant une place a I'échange, a la transparence et
a la confiance, tout en limitant les intermédiaires. L'ou-
verture du magasin de producteurs de Thiviers dé-
but 2025 témoigne de cette dynamique collective et du
role d'appui joué par AgroBio Périgord dans la structu-
ration de tels projets.
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For our English

speaking friends...

Thank you for picking up this
guide and demonstrating your
support for organic and local
agriculture. We, at AgroBio Pé-
rigord, invite you to (re)discover
the plethora of organic products
available to you in the Perigord
region and to connect with the
men and women who grow, pro-
cess and distribute them.

In this guide, you will find the contact information of
local, organic farmers and distributors near you, and
you will also learn where you can purchase their pro-
ducts (markets, CSA boxers, etc.).

By consuming organic, you are choosing high quality
products that were produced with respect for the
health of humans and animals. You are connecting
with your local farmers and creating dialogue between
you and them. They are proud of their practices and
rely on consumers to make a living. Finally, you are
supporting the development of a local dynamic in
favor of sustainable, community-based agriculture.

AgroBio Perigord works tirelessly to support this dy-
namic and is proud to present the new edition of the
organic and local food guide in Perigord!

Thank you for supporting
local, organic agriculture!

This guide does not contain an exhaustive list of organic
farmers in the region; the producers and distributors within
these pages appear here on a volunteer basis. To access a
complete list of organic producers, see the Agence Bio’s on-
line directory: annuaire.agencebio.org
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What is organic agriculture?

Organic agriculture, or the agriculture biologique (bio)
in French, is a way of producing food that respects the
natural cycles of organisms and ecosystems by prohi-
biting the use of synthetic pesticides and chemical
fertilizers as well as GMOs (Genetically Modified Or-
ganisms) and requiring farmers to practice various land
preservation techniques such as crop rotation.

In France, organic agriculture has been recognized as
a production method since 1981 and exists today as a
viable alternative to mass industrial agriculture.

Organic products are labeled in order to assure consu-
mers that all regulations have been adhered to. Here

are two labels that
you have likely seen
on organic products

i AGRICULTURE
in France. BIOLOGIQUE

How to use this directory?

This guide lists local organic farmers, farm shops
and organic food retailers, with information on how
to purchase their products. The Dordogne-Périgord
region is divided into four color-coded areas (green,
white, purple, black). To make your search easier, we've
included a map and organized the directory by these
colors.

Who are we?

AgroBio Périgord, the association behind this guide,
is a non-profit organization based in Coursac near Pé-
rigueux, supporting organic agriculture in Dordogne
since 1989. With over 600 members and about 20 em-
ployees, it helps organic farmers through workshops,
technical support, and promotion of organic farm.
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La bio, c’est quoi ?

L'agriculture biologique (AB)
est un mode de production
qui recourt a des pratiques
culturales et d'élevage
respectueuses du vivant
et de I'environnement.

A Logo

Eurofeuille \

L'AB, c'est aussi le seul

signe officiel de qualité
agricole a garantir une
obligation de moyens a
mettre en ceuvre pour pré-
server l'environnement et ses

ressources.

Logo francais
(optionnel)’

Tous les acteurs de la filiére — producteurs,
transformateurs, distributeurs et importa-
teurs — doivent respecter un réglement har-
monisé au niveau européen.

La bio, en quelques

mots c’est... %
H Une biodiversité
préservée

Le respect du
bien-étre animal yne flidre

¢

équitable et La protection
Des contrdles solidaire de l'eau
obligatoires ——— -s
L) Q i\
Une qualité . 0 OGM,
garantie Plus d’emploi 0 produits

local sur les fermes 4, synthése
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Des contrdles réguliers

Pour veiller au respect d'un cahier des charges défini
au niveau européen, les fermes et les entreprises bio
sont contrdélées par un organisme certificateur (OC)
indépendant au moins une fois par an, mais aussi par
contréles inopinés. En France, 10 OC sont actuellement
habilités pour effectuer ces contrdles stricts et systéma-
tiques sur les lieux de production et de transformation.

Ces OC effectuent également des prélevements et
analyses pour Vérifier la non-utilisation de produits
chimiques ou d’'OGM.

Comment identifier un produvit bio ?

Les produits bio sont reconnaissables par le
logo Eurofeuille (label de I'Union Européenne
obligatoire), éventuellement accompagné du logo
AB (label francais optionnel).

Expertise :
production et élevage,
préparation et
transformation,
vente, distribution,

Sl QU AEI .

Votre organisme Obio@qualisud.fr
de certification ® 05.53.20.35.60

Certification : en Agriculture Biologique
Cahier des charges LT a

BIO européen R(UE)
2018/848 et francais
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« La bio, moi,

je n’y crois pas!»

Consommateurs bio, nous sommes parfois démunis
face a nos amis peu convaincus par I'agriculture bio-
logique ! Vous trouverez dans ce petit argumentaire
quelques réponses aux idées recues qui ont la vie dure...

« On n’est jamais sor

qu’un produit bio soit bio ! »

Et s'il suffisait d'acheter le label ? Heureusement, en Eu-
rope, et en France en particulier, des normes strictes et
des organismes indépendants garantissent l'authenti-
cité de la bio. Toute la chaine est contrélée au moins une
fois par an, parfois via des « contrdles surprises ». Aucun
autre mode de production n’est aussi encadré !

« En bio aussi il y a des produits nocifs ! »

La bio exclut les pesticides de synthése mais au-
torise des produits « naturels » qui se dégradent
plus rapidement et laissent peu de résidus. Les pro-
ducteurs  privilégient surtout des alternatives
comme les rotations ou les associations de cultures.
En viticulture, le cuivre reste controversé car il s'accumule
dans les sols. L'agriculture conventionnelle en demeure
toutefois la principale utilisatrice. En Dordogne, des so-
lutions sont testées pour en réduire l'usage.

« Dagriculture bio ne peut pas
novrrir le monde ! »

L'enjeu n'est pas de produire toujours plus, mais de
consommer mieux ! Sans produire davantage, on pour-
rait augmenter les quantité en réduisant le gaspillage
(plus d'1 milliard de repas sont gaspillés chaque jour') et
en limitant la consommation de viande, trés exigeante
en terres agricoles.
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Produire en bio colte plus cher, c'est vrai (colts
des controles, des semences, de Ialimentation
des animaux et de la main-doeuvre et rende-
ments moins élevés). Mais manger bio sans se rui-
ner, c'est possible : achats directs aux producteurs,
choisir des produits de saison, cuisiner maison..
A linverse, le conventionnel a un coat caché (santé,
pollution, eau) pris en charge par les imp6ts des contri-
buables. Manger bio n’est pas un luxe, mais une fagcon
de changer ses habitudes alimentaires, de faire un choix
d'alimentation plus sain, durable et bon pour la planéte.

Attention, ce n'est pas si simple ! Acheter local réduit le
transport, mais ne garantit pas un mode de production
vertueux, qui représente a lui seul 57 % du bilan carbone
d'un produit2 Si on se soucie des émissions de gaz a effet
de serre, il faut considérer 'ensemble du systéeme.

En agriculture conventionnelle, I'alimentation de la plu-
part des animaux d'élevage est importée, avec du soja
dont la culture déforeste ’'Amazonie. De plus, les émis-
sions de gaz a effet de serre liées a la fabrication et a
I'utilisation des engrais chimiques sont considérables.
Par exemple, en grandes cultures, elles représentent 70 a
80 % des émissions totales des exploitations3.

En 2020, I'agriculture représentait 20 % des émissions de
GES des francgais#, se plagcant au 2° rang : adopter des pra-
tiques plus durables est donc essentiel pour les réduire.

Sources

1. Rapport de I'ONU sur I'indice de gaspillage alimentaire, 2024

2. « Consommer local, les avantages ne sont pas toujours ceux que I'on
croit », le point sur n°158, mars 2013, Commissariat général au dévelop-
pement durable

www.developpement-durable.gouv.fr

3. L'agriculture biologique pour nourrir lhumanité, Jacques Caplat,
Editions Actes Sud

4. Ministére de la Transition écologique. (s. d.). Les émissions de gaz a
effet de serre de I'agriculture. Notre-environnement.gouv.fr.
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Les labels

complémentaires

er L’agriculture
Jcmd ‘ biodynamique

Demeter est la marque internationale de certifica-
tion de l'agriculture biodynamique, présente dans
plus de 60 pays. La biodynamie est une méthode de
production biologique dont I'objectif est de renforcer
la fertilité des sols et la vitalité des plantes et des
animaux, notamment via I'utilisation de préparations
a base de plantes et de minéraux.

» www.demeter.fr

L’agroécologie

NATURE®
‘ paysanne

PROGRES
La marque associative Nature & Progrés garantit des
produits alimentaires et cosmétiques respectueux de
I'’environnement, des hommes et des animaux. Elle
s'appuie sur ses propres cahiers des charges et I'enga-
gement de ses adhérents au travers d'une charte.

2 www.nhatureetprogres.org

B0

Cohérence

Pour une bio
plus exigeante

Bio Cohérence est une marque francaise de filiere qui
certifie, du champ a l'assiette, une agriculture biolo-
gique engagée dans une démarche sociale et envi-
ronnementale. Son cahier des charges vise a complé-
ter la réglementation officielle bio en y ajoutant des
spécificités techniques, économiques et sociales sup-
plémentaires et a garantir ainsi des produits bio répon-
dant a des critéres exigeants.

» www.biocoherence.fr
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Les chiffres de la bio

en Dordogne

1&'.51 oY soit En nombre

fermes 23w  defermes

2 des fermes \ 26 v
enga'gees en de Dordogne \“. ."'

o\ e
m département de

Nouvelle

Aquitaine
43783 o soit ’q \
hectares 15, ¢ 17e Y
en m de la surface “ D

eten agricole département de
conversion de Dordogne France

Et en Nouvelle-Aquitaine...

8002 340101 ¢ 2’

hectares ,
fermes W
engageesen en m Region de France
m et en en nombre de

conversion fermes et en surface
Sovurces

Observatoire de I'’Agence Bio, 2024

DEPUIS 2003, L'ECOCENTRE DU PERIGORD
PROMEUT LAGRICULTURE BIOLOGIQUE,

LE LOCAL ET LES CIRCUITS COURTS.

Engagé en permaculture, il dispose de batiments
biosourcés a haute performance énergétique et
accueille professionnels de santé et associations
Ecocentre Périgord au service des habitants et des familles de la
Limousin région, avec des animations ludiques et cultu-
193 allée de relles et le développement d'un jardin-forét.
la Source froide Lieu de synergies, il favorise les coopérations et
24450 S_t Pierre lesinitiativeslocalesporteusesdesenstelle qu'une
de Frugie cuisine partagée a l'origine de bocaux bistrots bio et

leieLEIEIEAS  reste ouvert aux initiatives engagees du territoire.
0644913640
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Les marchés,

magasins et
paniers bio

® Cette liste nest
pas exhaustive,

elle est réalisée sur
inscription auprés
d'AgroBio Périgord.

Les mazrchés bio

1. Le Marché bio de 3. Marché bio gourmand
Saint-Jean-de-Cdle de Moliéres

Le mercredi 9h-12h30 Le 21 juin et 11 aoGt 2026 et le
Place de I'Eglise 20 juin et le 10 aoat 2027, a 18h
_______________________________________ Place de la Bastide

2. Le Marché bio de S o
Sarlat 4, Le Petit Mazrche bio de
Le jeudi 17h-20h Bergerac

Place du 14 juillet Le mardi 16h-19h

Parvis de I'Eglise Notre Dame,
Place de Lattre de Tassigny
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Les magasins

Attention, magasin bio et magasin de producteurs,
ce n'est pas la méme chose ! Les magasins bio garan-
tissent avant tout un mode de production : les produits
sont certifiés bio. En revanche, ils ne sont pas forcément
locaux. Les magasins de producteurs, eux, garantissent
surtout une origine locale et des circuits courts : on sait
d’'ou viennent les produits et qui les a faits. Mais ils ne

sont pas tous certifiés bio.

Les magasins bio

S. Epicerie bio Saveur
Nature

Mar. - sam. 10h-13h et 15h-18h30,
Le Bourg, 24450 Saint-Pierre-de-
Frugie, 0613 48 33 39
www.saveur-nature-bio.com

6. Biocoop Avu P°tit Bio
SARL

Lun. - sam. 9h-19h, 679 avenue
Yvon Delbos, Route de Piégut,
24300 Nontron, 05 53 60 34 76
https://nontron.biocoop.net

7. Biocoop Croq’Santé

Le lun. 14h-19h

Mar. - sam. 9h30 - 19h

ZAE Les Chaumes, rue André
Cheminade, 24600 Ribérac,
05539142 49
www.biocoop-riberac.fr

8. Biocoop Le Grain d’or
- Trélissac

Lun. - sam. 9h-19h30, La
Feuilleraie, 24750 Trélissac,
0553 353597
https://biocoop-trelissac.fr

9. Biocoop Le Grain d’or

- Périgueux

Mar. et ven. 8h-12h30 et 15h-19h,
mer. 8h-13h et 15h-19h, jeu.
14h-19h et sam. 8h-19h, 7 rue
Saliniére, 24000 Périgueux,
0553531773
www.biocoop-perigueux.fr

10. Biocoop Le Grain d’or
- Chancelade

Lun. - sam. 9h-19h, Route de
Ribérac, LD Les Combeaux, 24650

Chancelade, 05 53 06 95 08
www.biocoop-chancelade.fr

11. Biocoop Montignac-
Lascaux

Mar. - sam. 9h30-13h et 14h30-19h
Les Rives, route des Eyzies, 24290
Montignac Lascaux, 05 53 51 22 91
www.biocoopmontignac-lascaux.fr

12. Bio Vergt

Lun. 14h-18h, mar. - sam. 9h-18h
5 Place Marty, 24380 Vergt,

05 47 45 0529
www.epicerie-bio-vergt.fr

13. Biocoop Les Saveurs
du Potager

Lun. 14h30-19h15

Mar. - sam. 9h-12h30 et 14h30-
19h15, 3 route Francois Mitterand,
24700 Montpon-Ménestérol,
05538118 05

www.biocoop.fr

14. Biocoop Sarlat

Le lun. 14h30-19h, mar. - sam.
9h30-13h et 14h30-19h, Centre
commercial du Pontet, 24200
Sarlat-la-Canéda, 0553 59 0310
www.biocoop-sarlat.fr
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15. Biocoop Creysse SCOP

Lun. - sam. 9h-19h, ZA La Nauve,
134 avenue de la Roque, 24100
Creysse

05 53 33 09 57 87
www.creyssebiobiocoop.com

16. Biocoop Bergerac
SCOP

Lun. - sam. 9h-19h, 75 avenue
Paul Doumer, 24100 Bergerac,
0553272222
www.bergeracbio.com

17. Le marché de Léopold

Lun. - sam. 9h15-19h15, 131 route
de Bordeaux, 24100 Bergerac,
09 678817 79
www.lamaisonpaysanne-
lebugue.fr

Les magasins de
productevrs

18. Le Local 24

Lun. - mer. et ven. 8h30-

13h et 16h30-18h30, sam.

8h30- 3h et dim. 8h30-11h30,
5rue de Ribérac 24340 La
Rochebeaucourt-et-Argentine
0553273548
https.//le-local-24.sumuptore.com

19. Le Gare d’'manger -
Magasin de producteurs

Mar. - ven. 9h30-13h et 15h30
-19h et sam. 9h-18h, 17 rue Pierre
Semard, 24800 Thiviers,
055355311

20. Nos fermes - Boutique
de producteurs

Lun. - sam. 8h30-12h30 et
15h-19h et dim. 8h30-12h30,

3 place du 14 juillet 24420
Savignac-les-Eglises, 05 53 55 3111

21. Escale & la Ferme

Lun. - sam. 8h30-12h30 et
15h-19h et dim. 8h30-12h30, 10
avenue des Marronniers, 24150
Lalinde, 05 53 27 35 48

Les associations
de paniers

et AMAP

Les associations de pa-
niers et AMAP (Association
pour le Maintien d'une Agri-
culture Paysanne) ont pour
objectif de créer un lien di-
rect de proximité entre les
consommateurs et les pro-
ducteurs. Elles proposent
des paniers de produits de
saison (fruits, légumes, pro-
duits laitiers, pain, viande...)
aux consommateurs qui ad-
hérent a 'association.

22. AMAP Les Paniers de
la Double

Produits : Légumes, pains,
bieres, miel, fromage, poulets,
farine, huiles, bieres, produits a
base de chataigne

Mar. 18h-19h, Le Moulin, 24400
St-Aulaye, 06 16 89 53 55
lespaniersdeladouble@outlook.fr

23. AMAP de Peyrignac

Produits : Poulets, ceufs,
pintades, légumes, viandes
bovines, pain, miel, pomme,
agrumes

Sam. 10h-10h30, Mairie, 24210
Peyrignac, 06 45 50 45 71
amap-peyrignac@laposte.net

24. Lo Camin Bio

Produits : Pains, légumes,
fruits, fromages, miel, vins,
viandes, bieres, tisanes, ceufs,
champignons, glaces, plats a
emporter, épicerie fine

Lun. 18h30-19h30, 870 route de
chez Amédée, 24110 Bourrou,
0553 8196 39
locaminbio@gmail.com
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25. Les Paniers bio des 26. Les Saveuvrs du Bois

Deux Rives du Roc
Produits : Légumes, fruits, Produits : Légumes, fruits de
fromages de cheévre et vache, saison, vins, alcools, plants

volailles, boeuf, farines, huiles, Mer. et ven., 621 route du

pain au levain, noix, miel, biéres, Seignal, 24240 Monestier, 05 53
vins 2290 46

Lun. 18h45-19h30 (Bergerac) et direction@saveursduboisduroc.fr
lun. 17h30-18h (Eymet) www.saveursduboisduroc.fr

25 bd Henri Sicard, 24100
Bergerac et au moulin d’'Eymet,
24500 Eymet, 06 3715 01 86
(Bergerac), 06 50 23 08 84
(Eymet)
lespaniersbiodesdeuxrives@
gmail.com

. Programme Alimentaire |.ocal
CIAS Périgord - Limousin

p— = g
\: 5 g 2
In:Pierre-De-Frugie

Saint-Martin-Dé'fressengeas)

Sur-Lisle

\
\ Le CIAS et ses partenaires mettent en ceuvre
un programme complet pour promouvoir
< un accés digne a une alimentation de qualité pour tous
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Les producteuvrs bio
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1. Tom Guesin 9

Thomas GUERIN Produits : Pommes, jus de pommes

149 route Dau Tres divers, cidre avec effervescence naturelle,
Founts, 24450 Saint- vinaigres de cidre non filtrés et non
Pierre-de-Frugie pasteurisés.

06271393 39

Vente : A la ferme sur RDV. Magasins de

thomas-guerin- producteurs, épiceries, cafés.

pommes@hotmail.com
www.tomguerin.com

2. GAEC Bridami

Marie GESNOUIN Produits : Fromages frais natures
93 allée des Tilleuls, et aromatisés, crépes (marché de
24300 Teyjat producteurs).

0631412313
davidgesnouin@
orange.fr

Vente : Marchés de Nontron le Samedi et
Piégut le mercredi. Marchés de producteurs
de Varaignes le lundi, de Saint-Estephe le
mardi et de Nontron le jeudi.

3. GAEC Pains Savvages i .

Tania LAUPIE et Produits : Pains au levain cuits au four a
Damien AMBROISE bois, brioches, biscuits.
73 impasse de Fougeras,  Vente : A la ferme le vendredi 17h30-

24450 Mialet 19h30. Marchés de Thiviers le samedi
06292093 84 matin et de Saint-Jean-de-Cdle le
tania.laupie@ mercredi matin. Magasins de producteurs.
gmail.com

www.painssauvages.fr

4. Les Petits Houppiers % ')

Arnaud ALEXIS Produits : Pépiniériste spécialisé en
513 chemin de la Maison agrumes rustiques et fruitiers anciens,
Verte, 24450 La Coquille miel.

06 85 8553 03

> . Vente : A la ferme sur RDV.
lespetitshouppiers

@mailo.com
lespetitshouppiers.fr
[ Pépiniére Les Petits Houppiers

5. La Fermette de la Bussiére a .

Sonia LESTAGE Produits : GEufs, fruits, jus de pommes.

526 route de la Bussiere, Vente : A la ferme du lundi au vendredi

24800 Saint-Paul-la-Roche 8h30-11h. Marchés de Jumilhac-le-Grand

07 6.6|o§t]6 29 lapost " le mercredi matin et de La Coquille le
sonia.lestage@laposte.net jeudi matin.
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6. La Ferme des 3 Bornes f

Eloise MAZAUD, Produits : Fromages, produits laitiers frais
Fred FERRET et et yaourts au lait de vache, colis de viande
Mathilde BOST de veau et de boeuf.

Les 3 Bornes, 635 Route Vente : Alaferme sur RDV le mercredi 9h30-
du Q_uartz, 24630 12h et le vendredi 16h-18h30. Marchés de La
Jumilhac-le-Grand Coquille le jeudi matin et Thiviers le samedi

0614731223 matin. Magasin de producteurs « Le Gare
gae_c.bost.ferret@ d’manger » a Thiviers. Restauration collective.
mailo.com

7. Bysco Kombucha -

Vincent HANNOUN Produits : Kombucha et ginger beer.

3route dgs Apprentis, Vente : A I'atelier sur RDV le vendredi
24800 Saint-Jory-de- 14h-18h. Marché de Thiviers tous les

Chalais samedis matin. Cafés, bars, restaurants,
0.6 2823 4290 épiceries et festivals : carte des revendeurs
vincent@

disponible sur le site internet.
byscokombucha.fr

byscokombucha.fr

8. GAEC O Champs des Possibles /

Mailys VIEN Produits : Légumes de saison, fromages
1332 chemin de de chévre et yaourts de chévre.

Veyrinas, 24630
Jumilhac-le-Grand

0619 9100 68
lesfamillesv@
gmail.com
www.local.direct/relais-
de-jumilhac-le-grand.fr

Vente : Marché de Thiviers le samedi
matin pour les produits laitiers. Magasin
de producteurs a Thiviers, épicerie de La
Coquille. Panier local direct remis mardi
entre 16h30-18h30 a l'office de tourisme de
Jumilhac. Restauration collective.

5. GAEC Les Champs 1l 4 D O

Louise GEHIN PEREZ Produits : Légumes, fruits, ceufs,

2982 route de poulets, saucisses de volailles et produits
I'Echanleuil, 24340 transformés.
Sainte-Croix-de-Mareuil

Vente : Marchés de Mareuil le mardi matin

06 _08 66 E_’S 69 et Angouléme Les Halles le samedi matin.
louise.gehin@yahoo.fr K

leschampsloeil.fr Et aussi : Tables paysannes, visites et portes
03 Les champs I'GEil ouvertes, ateliers pédagogiques, restauration

a la ferme. Membre du réseau Nature 2050.

10. GAEC Curmont Passion / E

Sophie DEFOURNY Produits : Légumes de saison, fruits
et Pierre-Yves potagers (melons, pastéques).
VIEILLEVOYE

333 route de la Croix de
Chandeuil, 24800 Saint-
Paul-La-Roche
055362173
curmontpassion
@gmail.com

Vente : Marché de Jumilhac-le-Grand

le mercredi matin (mi septembre - mi
juin) et le dimanche matin (mi juin - mi
septembre). Magasin de producteurs a
Thiviers (Gare d’'Manger), Biocoop Saint-
Yrieix-la-Perche, associations locales.
Restauration collective.
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Semences de
culture biologique

\
\
Les producteurs et productrices du
Biau Germe vous proposent des graines
de potageres, de fleurs, d’aromatiques et

d’engrais verts. Elles sont 100 % reproductibles

et produites sur nos 12 fermes du Lot et

Garonne.

Vente en ligne aux jardiniers
et maraichers

www.biaugerme.com
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11. SCEA Mareuil Jardins et Foréts / )] . IQ@v

Valérie DEMOULIN Produits : Légumes, miel, huiles, coulis,
5 rue Paul Bregeat, tartinade, soupes, lentilles.
24340 Mareuil-en-Périgord 701t . A |a ferme le lundi au vendredi

06 4710 53 31
maraichage@laetiagri.fr
www.laetiagri.fr

9h-17h30. Livraison de paniers le lundi et
mercredi. Restauration collective.

12. Au Chant des Fleurs $ : E

Solene AMBROSI Produits : Tisanes, aromates, hydrolats,
1416 route de la Boine, eau florale, alcoolatures, cosmétique
24800 Saint-Jean-de-Cole naturelle et végétale.

solene@auchant
desfleurs.fr
www.auchant
desfleurs.fr

Vente : Marché bio de Saint-Jean-de-
Cole le mercredi matin. Magasin de
producteurs Le Gare d’'Manger a Thiviers,
Nos Fermes a Savignac, Escale a la Ferme
a Lalinde.

Et aussi @ Activités autour des plantes
sur RDV, hébergement.

13. Le Grand Tilleul Alain Cammaert / @

Alain CAMMAERT Produits : Légumes de saison.

733 route du Grand, . )

Village 24270 Dussac Vente : A la ferme le lundi17h - 19h.
06 7185 3291 Marchés de Lanouaille le mardi et
vsudraud@yahoo.fr d’Excideuil le jeudi.

14. Les Vergers de Pialard K-l YW |

Christian MAUROUX  Produits : Noix Franquette, cerneaux de

1237 route du Trou du noix, huile de noix extraite a froid, huile
Loup, 24800 Nantheuil de noix torréfiée, confiture de noix, noix
06 49 67 26 51 caramélisées, noix au chocolat, truffes du
lesvergersdepialard@ Périgord. Miel de printemps et d'été. Pate a
gmail.com tartiner miel et noix.

www.lesvergers

Vente : A la ferme sur RDV. Marchés de
Thiviers le samedi, de Périgueux le mercredi,
de Libourne le dimanche. Sur internet.

depialard.fr

Et aussi : Visites a la ferme.

15. Harmas de Fontenille SRR ]

Catherine Produits : Plantes aromatiques, fruits divers
BERTHELOT (citrus, asimine, feijoa, kiwai, kaki), jus de
499 route de la Fontenille, pomme, biscuits, confitures, sirops, fruits secs.

24800 Saint-Sulpice- Vente : A la ferme sur RDV. Marchés de

d’Excideuil Thiviers le samedi matin, de Saint-Jean-
0626 1] 7537 de-Céte et d’Excideuil I'été. Magasins de
cather!ne.berthelotzlo producteurs le Gare d’'Manger et la boutique
@gmail.com de producteurs a Thiviers.

Et aussi : Balades botaniques, cueillettes
sauvages, ateliers. GIEE Biodiversité.
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16, Perme de Sezelord L R

Mai LAM Produits : Céréales et farines, soja, laits
101 route des végétauy, tofu, chataignes fraiches et
Hortensias, 24270 transformées.

Savignac-Lédrier Vente : Marchés de Thiviers le samedi
06 .8,7 57 ?O 10 matin et d'Excideuil le dimanche matin
maiinparis@ (juin-octobre).

hotmail.com

17 1a Perme de TEsna A

Martin LAMBOT Produits : Légumes de saison et pain au
173 route de la Bregeére, levain.
24270 Saint-Cyr-les-

Champagnes Vente A la fgrme le d!manche matln.. )
07 69 66 74 00 Marché de Brive-la-Gaillarde le samedi matin
et d'Objat le dimanche matin. Magasin de
producteurs. Paniers le dimanche matin

s en réservation sur « Ouvre ta ferme » ou
www.siteouvre

taferme.org/la-ferme- WhatsApp.
de-letna Et aussi: Visites a la ferme.
f3 La Ferme de I'Etna

lambotmartin@
gmail.com

18. Bergerie de Lanouaille (]

Marie CHAUDET Produits : Yaourts et riz au lait, fromages
1560 route des Etangs, frais et affinés (palet, tommme, en saumure),
24270 Lanouaille jus de pomme.
07 60 86 72 93 A .

. . Vente : -19h.
bergeriedelanouaille24@ ente : A la ferme le mercredi de 17h30-19h

D’avril a octobre : 1" et 3*™ mercredis du
mois. En juillet et aoUt : tous les mercredis.
Marché d’Excideuil le jeudi matin.
Restauration collective.

gmail.com
www.bergerie
delanouaille.com

Et aussi : Ferme pédagogique pour les
écoles et structures d'accueil.

Famille MAUROUX
1237 route du Trou du Loup
0 NANTHEUIL
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19. Du pain et des Liens [liX 4

Aurélie CARLIER Produits : Pains paysans au levain,
Le Deveix, route des brioches et gateaux.
Grands Marronniers

24270 Savignac-Ledrier Vente : Marché de Lanouaille le mercredi

17h30 - 19h (d'avril a octobre) a la Bergerie,

giZfliZ;Sr ,17::;@ de Excideuil le dimanche 9h30 - 13h (de
TN juin a octobre). Magasins de producteurs
gmail.com

au Gare d’'Manger a Thiviers le jeudi.
www.dupainetdesliens.fr

20. GAEC Saveurs Majuscules

Maddly FAURIE et Produits : Yaourt au lait de brebis,
Julien FREBOURG fromage frais, toomme de brebis, fromage
2680 route des Deux blanc, faisselle.

Loue, 24270 Lanouaille Vente : A la ferme sur RDV. Marchés de
0629 6114 3:,” Saint-Yrieix-la-Perche le samedi matin et
madfily.faurle@ un vendredi sur deux ainsi qu'a Thiviers le
gmail.com mardi matin de juin a septembre.

Et aussi: Visite a la ferme

21. Les Biquettes de Cercles f

Georgina DUNN Produits : Fromages de chévre, viande de
554 route des Lavoirs, chevreau, chévre et porc.

24320 La-Tour-Blanche- R .
Cercles Vente : A la ferme sur RDV. Le Panier

06 8415 84 92 Bio de Ig Vgllég a Annesse—et—Be.auIieu

le mardi soir, Riberac le vendredi,
Mussidan le samedi. Marchés gourmands
de Fongrenon et Bourdeilles I'été.
Restauration collective.

lesbiquettesdecercles@
gmail.com
www.lesbiquettes
decercles.fr

Et aussi: Visite a la ferme I'été.

22. I’aure D’Ane / ®

Aurélie FRANCOIS Produits : Légumes et fruits de saison.
4435 route des

Vente : A la ferme du lundi au samedi
Blanches-Terres,

16h-19h. Paniers sur demande.

24320 Cherval

0687235071 Et avussi: Travail en traction animale et
laurelane24320@ production d'une partie des semences de
gmail.com la ferme.

23. 1a Ferme de Tovrenns JUARUR R |

Aurore VIGOUROUX Produits : Légumes de saison, ceufs, fruits

2804 route des Vergers, de saison, produits transformés.
i{gggj::ﬂlt-Medard- Vente : A la ferme les lundis dejuillet‘é
06 70 65 95 93 septembre 16h30 -18h30, les vendred|§
fermedetourenne@® de oc.tobrfe ajuin 1.6h30.- 18h30. Marghe

. d’Excideuil le jeudi matin. Restauration
gmail.com

collective.
www.cagette.net

[l La Ferme de Tourenne
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24, Pépiniére Gulo Calcis *

Manu TROESTLER et
Manon PONCELET

4 rue de Taillefer,

24310 Paussac-et-Saint-
Vivien

07 49 79 51 41
contact@gulo-calcis.fr
www.gulo-calcis.fr

Produits : Plants, arbres fruitiers en
racines nues, petits fruits et plantes
compagnes du verger pour sols calcaires.

Vente : A la ferme sur RDV. De décembre
a mars, marchés de Brantéme le vendredi
matin, de Périgueux le samedi matin et
de Sorges le dimanche matin et devant la
Station des Saveurs a Tocane-Saint-Apre le
samedi aprés-midi.

Et avussi: Féte de I'arbre local et
agroécologique le 3*m¢ samedi de
novembre.

25. GAEC Le Potager de la Meyfrenie /

Benjamin PASQUINI
198 allée de la Meyfrenie,
24320 Verteillac

06 49 84 00 22
puzzzzle@hotmail.com
€l Les halles de la
Meyfrenie

Produits : Légumes de saison.

Vente : A la ferme le vendredi 16h-19h.
Marchés de Mareuil le mardi matin et
Ribérac le vendredi matin. Restauration
collective.

Et aussi : Visite pédagogique et scéne
ouverte certains vendredis soirs a la
boutique de la ferme.

26. GAEC Méli-Mélo d’escargots AV I |

Melody DAVOUST
4 route de Pompadour,
24160 Genis

069818 0162
melimelodescargots@
gmail.com

www.melimelo
descargots.fr

Produits : Escargots beurrés, tartinades,
confits, courts bouillonnés.

Vente : A la ferme sur RDV ou d'avril &
décembre le vendredi 16h30-19h.

Et aussi: Visite a la ferme et visite de
groupe.

27. Les Plantes du Biracois g’ .

Damien RAYNAUD
812 route de la Bergére,
24310 Biras

06 859310 45
Raynaud.damien24@
gmail.com

Produits : Plantes aromatiques

et médicinales pour tisanes et
transformations diverses, ventes demi-gros
et détail.

Vente : A la ferme sur RDV. Magasins bio et
herboristerie.

28. GAEC Le Jardin Maraicher / E

Georgia DURAND

2 route de Saillant,
24410 Parcoul-Chenaud
0616 89 53 55
lejardinmaraicher24@
gmail.com

Produits : Légumes et fruits divers.

Vente : A la ferme jeudi 17h - 19h. Marché
de producteurs a la ferme 17h - 19h. Paniers
de la Double le mardi a Saint-Aulaye 18h

- 19h et paniers des familles le vendredi a
Bonzac 18h30 - 19h30. Epicerie bio.
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29. GAEC de la Gare - Les Légumes / a %y
de Maison Neuve

Nathalie COMBES
304 rue des Maraichers,
24460 Sorges-et-
Ligueux-en-Périgord
06128672 06
nathalie.combes@
yahoo.fr

Produits : Légumes de saison, fruits, noix,
huile de noix.

Vente : A la ferme du lundi au vendredi
17h-19h, le samedi 10h-12h et 15h-19h.

Et aussi: Cueillette a la ferme, boutique a
la ferme.

30. Terre et Levain i 2B

Jean-Philippe et
Christelle CIAGLO
Pommier, 420 Rue des
Vieux Fours, 24420
Savignac-les-Eglises
0630934278
terre-et-levain@
ecomail.bio

Produits : Pains au levain 100 % naturel
avec des variétés anciennes, brioches,
biscuits, farines, boulghours et grains de
petit épeautre.

Vente : A la ferme le vendredi 12h30-19h et
le samedi 10h30-12h30.

31. GAEC Ferme de Malledent [{ 4

Denis TESTUT

1209 impasse de
Malledent, 24350 La
Chapelle-Gonaguet

06 46 68 06 85
ferme-de-malledent@
orange.fr
www.fermede
malledent.fr

Produits : Viandes de vache, veaux
limousins : boeuf croisé angus-limousin,
porcs au détail, colis ou carcasse,
transformées (charcuteries, salaisons ...).

Vente : Vente en ligne. A la ferme sur RDV.
Marché de Tocane-Saint-Apre le samedi
matin une fois par mois, stand maraicher
Leyrat des Champs. AMAP de Brannes.
Une fois par mois un vendredi a la ferme

« Les Tistous » a Chancelade et a la ferme
« L'Unis Vers des Sens » a Gout-Rossignol.
Restauration collective.

Et aussi: Visite 3 la ferme, plantation
de haies avec Les Enfants du Pays de
Beleyme et avec Des Enfants et des Arbres.

32. Fournil La Dynamo & g

Laura STEVENS et
Jérome DURY

515 route de Laveyssiére,
24350 Mensignac

06 89 90 44 81

06 3149 43 43
ferme@ladynamo.fr

Produits : Pain bio 100 % levain naturel,
brioches, céréales et farines.

Vente : Marché a la ferme le mercredi
17h-18n30. Marchés de Saint-Astier le jeudi
matin, de Tocane-Saint-Apre et Neuvic

le samedi matin. Paniers Cagette.net de
Mensignac, Tocane-Saint-Apre et Grignols.
Restauration collective.
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33. Leyrat des Champs /

Fanny LEYRAT Produits : Légumes de saison.

Les Chabannes, Vente : Marchés de Saint-Astier le jeudi
Mensignac et de Tocane-Saint-Apre le samedi.

06 87 3020 28 Restauration collective. Magasin de
leyratdeschamps@ producteurs Station des Saveurs a Tocane-
gmail.com

Saint-Apre.

34. EI Thibaut Mazrchal Jf 2

Thibaut MARCHAL Produits : Légumes de saison.
103 chemin de Rodas, Vente : A la ferme le mardi 16h30-18h30

24640 Cubjac (hiver) et 17h-19h (été). Marché de Cubjac le
06 58 38 36 78 vendredi matin. Paniers le mardi soir (été)
06 3135 51 46 sur réservation avant le lundi 20h.
ferme-de-rodas@

libretic.fr

35. Bourgeons et drageons g %

Emilie ESPAGNE Produits : Plants maraichers, aromatiques
Chemin du Chambon, et fleurs vivaces.

24650 Chancelade

Vente : A la ferme sur RDV le mercredi
15h-18h. Marché de Périgueux le samedi
matin.

06 42 456113
bourgeonsetdrageons@
gmail.com
www.leverdier
fleuri.com

36. Ferme de PEcluse // r

Antoine SOULLARD Produits : Légumes de saison, pain et
37 chemin du Chambon, patisseries (paysan-boulanger).

24650 Chancelade Vente : A la ferme le vendredi 16h-18h

0695211610 (hiver) et 17h-19h (été). Paniers le mardi soir
les.tistous@gmail.com sur réservation.

www.lestistous.
mystrikingly.com

.3

b,
TERREJOR

Organisez vos séminaires,
stages, retraites, mises

au vert, vacances en famille
ou entre amis dans

ce magnifique éco-lieu.
Restaurant végétarien
biologique ouvert toute
I'année sur réservation.

Terre de Jor « La terre pointue « 24290 Saint-Léon-sur-Vézére
05535057 01 contact@terredejorfr  www.terredejor.fr
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Carte des )
producteuvrs bio

du Périgord

e . guu

RIBERAC @

ST-AULAYE
[ 3

® NEUVIC

MONTPON- OSLE
MENESTEROL

Périgord w
blanc

o=

i Cette carte et ce guide ne sont pas

exhaustifs, ils sont réalisés sur inscription
auprés d'AgroBio Périgord.

Vous pouvez retrouver I'ensemble des
acteurs de la bio sur I'annuaire professionnel
de I'Agence Bio (la notification est une
obligation Iégale), ainsi que leurs certificats
bio, preuve des contrdles effectués sur leur
engagement en bio.

+ annuaire.agencebio.org Périgord
pourpre
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Retrouvez la carte interactive Scannez-moi!
des opérateurs bio
(producteurs, marchés,
magasins...) de Dordogne

et de toute la région
Nouvelle-Aquitaine sur
www.agrobioperigord.fr/%

trouver-des-adherents

BUSSIERE-BADIL
°

)

ST-SAI
NONTRON  “AcoU
[}

vert

°

ST-PARDOUX:

LA-RIVIERE 0
THIVIE;

CHAMPAGNAC-
DE-BELAIR

SAVIGNAC-
LES-EGLISES,

P TRELISSAC
PERIGUEUX

ST-PIERRE- @
DE-CHIGNAC

Périgord
noir
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Les fruits et legumes
de saison en Dordogne

’
Légumes Legumes
Ail, Betterave, Blette, Brocoli, Ail, Betterave, Blette, Brocoli,
Carotte, Céleri, Chou-fleur, Chou, Carotte, Céleri, Chou-fleur,
Chou-de-Bruxelles, Courge, Chou, Chou-de-Bruxelles,
Crosne, Echalote, Endive, Courge, Crosne, Echalote,
Epinard, Mache, Navet, Oignon, Endive, Epinard, Fenouil, Frisée,
Panais, Poireau, Pomme de Mache, Navet, Oignon, Panais,
terre, Potimarron, Potiron, Radis Poireau, Pomme de terre,

Potimarron, Potiron, Radis noir,

noir, Salsifi, Topinambour . h
Rutabaga, Salsifi, Topinambour

Fruits
o : FRUITS
Kiwi, Noix, Poire, o )
Pomme / Kiwi, Poire, Pomme

v  avril

,
Légumes Legumes
Aillet, Asperge, Betterave,
Blette, Carotte, Céleri, Chou-
fleur, Chou, Endive, Epinard,
Navet, Oignon blanc, Petit
pois, Poireau, Pomme de terre
primeur, Radis noir, Radis rose,

Asperge, Betterave, Blette, Carotte,
Céleri, Chou-fleur, Chou, Endive,
Epinard, Navet, Oignon blanc,
Panais, Poireau, Pomme de terre,
Potimarron, Potiron, Radis noir,
Radis rose

Salade
Fruits 3
o Fruits
Kiwi P
Kiwi
’ ’
Legumes Legumes
Ail, Aillet, Artichaut, Asperge, Ail, Aillet, Artichaut, Aubergine,
Aubergine, Betterave, Blette, Betterave, Blette, Brocoli, Carotte,
Carotte, Céleri branche, Chou- Céleri branche, Chou-fleur, Chou,
fleur, Chou, Concombre, Courgette, Concombre, Courgette, Echalote,
Epinard, Fenouil, Féve, Navet, Epinard, Fenouil, Féve, Haricot
Oignon blanc, Petit pois, Poireau, vert, Navet, Oignon sec, Petit pois,
Pomme de terre, Radis rose, Salade Poireau, Pomme de terre primeur,
Radis rose, Salade, Tomate
Fruits

Fruits

Cassis, Cerise, Fraise, Framboise,
Péche, Prune

Cerise, Fraise, Rhubarbe

\
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o= {

Légumes

Ail, Artichaut, Aubergine, Betterave,
Blette, Brocoli, Carotte, Céleri,
Chou-fleur, Chou, Concombre,
Courgette, Echalote, Epinard,

Fenouil, Feve, Haricot vert, Mais
doux, Navet, Oignon sec, Petit pois,
Poireau, Poivron, Pomme de terre,
Potimarron, Radis rose, Salade,
Tomate

Fruits

Abricot, Brugnon, Cassis, Cerise,
Figue, Fraise, Framboise, Groseille,
Melon, Mdare, Myrtille, Nectarine,
Péche, Poire, Prune

Légumes

Ail, Artichaut, Aubergine, Betterave,
Blette, Brocoli, Carotte, Céleri,
Chou-fleur, Chou, Chou de
Bruxelles, Concombre, Courge,
Courgette, Echalote, Epinard,
Fenouil, Haricot a écosser, Haricot
vert, Mais doux, Navet, Oignon sec,
Petit pois, Poireau, Poivron, Pomme
de terre, Potimarron, Radis, Salade,
Tomate

Fruits

Coing, Figue, Framboise, Melon,
Mirabelle, Mare, Myrtille, Noix
fraiche, Pastéque, Péche, Poire,

Pomme, Prune

Légumes

Ail, Artichaut, Betterave, Blette,
Brocoli, Carotte, Céleri, Chou,
Chou de Bruxelles, Courge,
Echalote, Endive, Epinard,
Fenouil, Navet, Oignon sec,
Panais, Poireau, Pomme de terre,
Radis, Salade

Fruits

Chataigne, Coing, Kiwi, Noix,
Poire, Pomme, Raisin

Légumes

Ail, Artichaut, Aubergine,
Betterave, Blette, Brocoli,
Carotte, Céleri, Chou-fleur, Chou,
Concombre, Courgette, Echalote,
Epinard, Fenouil, Féve, Haricot
vert, Mais doux, Navet, Oignon
blanc, Oignon sec, Petit pois,
Poireau, Poivron, Pomme de terre,
Potimarron, Potiron, Radis rose,
Salade, Tomate

Fruits

Abricot, Figue, Fraise, Framboise,
Melon, Mirabelle, Mare, Myrtille,
Pastéque, Péche, Poire, Prune

Légumes

Ail, Artichaut, Aubergine,
Betterave, Blette, Carotte, Céleri,
Chou-fleur, Chou, Chou de
Bruxelles, Concombre, Courge,
Courgette, Echalote, Epinard,
Fenouil, Haricot a écosser,
Haricot vert, Mais doux, Navet,
Oignon sec, Petit pois, Poireau,
Pomme de terre, Potimarron,
Radis, Salade, Tomate

Fruits
Chataigne, Coing, Figue,
Framboise, Myrtille, Noix

fraiche, Péche de vigne, Poire,
Pomme, Raisin

Légumes

Ail, Betterave, Blette, Brocoli,
Carotte, Céleri, Chou-fleur,
Chou, Chou de Bruxelles,
Courge, Echalote, Endive,

Epinard, Mache, Navet, Oignon,

Panais, Poireau, Pomme de
terre, Potiron, Radis

Fruits

Chataigne, Kiwi, Noix, Poire,
Pomme
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37. Epi Bio SARL iR 4

Cédric DAZIN

29 rue de la Fontaine
aux anes, 24110
Léguillac-de-I'Auche
06 416918 71
contact@epi-bio.fr

Produits : Pains divers et variés.

Vente : Magasins Biocoop, Bio Joli a
Brantdme, L'Agora des Champs a Boulazac,
Station des Saveurs a Tocane-Saint-Apre,

La Maison Paysanne au Bugue, Localement
Votre au Buisson-de-Cadouin. AMAP.

38. GAEC La forme des Charmos JUAK I |

Jules CHARMOY

219 impasse

des Charmes,

24110 Saint-Aquilin
0685701275
gaecdescharmes997@
orange.fr
www.fermedes
charmes.fr

Produits : Boeuf, porc, veaux et dérivés
(animaux élevés en plein air), charcuterie, cé-
réales, farines, noix, huile de noix, tartinades.

Vente : A la ferme sur commande le mardi.
Magasin de producteurs La Maison Paysanne
au Bugue, Station des Saveurs a Tocane-
Saint-Apre et Aux Délices de la Double a
Vanxains. AMAP de Boulazac et de Gravelle.

Et avussi: Visite a la ferme.

39. Les P’tits Délices d’Alice [l |

Alice DE MASCAREL
725 route du Chenil
Saint-Antoine-
d’Auberoche, 24330
Bassillac-et-Auberoche
067819 54 89
contact@
ferme-delicesdalice.fr
www.ferme-
delicesdalice.fr

Produits : Soberts, glaces végétales aux
plantes et fleurs (au « lait de riz »), sirops et
confiseries, blches glacées pour les fétes.

Vente : A la ferme sur RDV. Marchés
gourmands estivaux. AMAP de Boulazac.
Paniers Cagette.net mai - octobre, La
Dynamo a Mensignac et Les Paniers
Sauvages a Thonac. Restaurants locaux.

Et aussi: Membre du GIEE Biodiversité
Sauvage, aménagements sur la ferme
pour la faune et la flore.

40. Domaine du Bout du Monde [

Véronique VIALARD
et Olivier CANDON
Chemin des Vignes,
24380 Ribagnac

06 78 06 83 03
melimerlot@gmail.com
www domainedubout
dumonde.fr

Produits : Vins biodynamiques IGP
Périgord, vins rouges, blancs et pétillant
naturel IGP, vins de France.

Vente : A la ferme sur RDV. Marché Lo
Camin Bio 3*™ lundi de chague mois.
Paniers Cagette.net Grignols, Montignac,
Douzillac. Caveau de dégustation a
Ribagnac. Sur internet.

Et aussi: Visite a la ferme, ateliers
cenologiques : dégustation, assemblage.

41. Ferme biologique Las Servatas / g (G

Olivier DEVAUX

215 impasse des Sources,
24700 Eygurande-et-
Gardedeuilh

06 89 20 79 59
devauxolivier69@
gmail.com

Produits : Légumes de saison, plantes
aromatiques, tisanes, miel et produits de la
ruche, fleurs et PPAM.

Vente : A la ferme le samedi 10h-12h30.
Marché de Libourne le vendredi. Magasin
Biocoop de Montpon-Ménestérol.
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2. La Boushe Hadic [N NI 24

Dorian THEILLER Produits : Légumes de saison, ceufs,
La Bouchardie, 59 aromates, fraises et petits fruits.
impasse des Vignerons,
24330 La Douze
077015 30 06

Vente : A la ferme le mercredi 14h -
19h. Marchés gourmands. Paniers sur
commande Cagette.net. Restauration

ferm.edesversannes@ collective.

gmail.com

www.labouche Et aussi : Animation pédagogique.
hardie.com

[l Labouchehardie

43. Ferme bio du Duellas g @

Dominique Produits : Huiles de colza et tournesol,
LECONTE farines de blé, grand épeautre, mais,

1376 route du Duellas, polenta, pains, graines de tournesol.
2{’700 Saint-Martial- Vente : A la ferme le vendredi 17h-19h. Du
d'Artenset 15 juin au 15 sept. : le mercredi et vendredi
06 83 24 4135 17h-19h. Marché de Montpon-Ménestérol

domleconte@gmail.com o mercredi matin. Magasins Biocoop.

www.fermebio Restauration collective.
duellas.fr )
Et aussi: Visites a la ferme sur RDV.

DISTRIBUTION SUR LE LIMOUSIN,
DORDOGNE, LOT ET LIMITROPHES

Fibres de bois Chanvre

87220 FEYTIAT - LIMOGES - 2, rue Fernand Malinvaud
05 55 30 64 57 - contact87@ecobiomateriaux.fr | www.ecobio-materiaux.fr

CERTISUD

| ORGANISME CERTIFICATEUR

Organisme Certificateur
intervenant en Agriculture Biologique
sur ’ensemble du Sud-Ouest

\\\\\\\\\\\\\n\\\\\ """“'H“HHH‘""""'”"'”'””””Hlllumumum||m||||m||m\\\||\|||\\m\\\\““\“\\\\\\\\\\\
Les Alizés - 70, Av. Louis Sallenave - 64000 PAU
accueil@certisud.fr www.certisud.fr
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Dérigord pourpre

44, Les Jardins de la Menoue /

Carine TRICARD

15 avenue de 'Europe,
24700 Moulin-Neuf
0645267915
lesjardinsdelamenoue@
orange.fr

45, Pierre Pellan a

Pierre PELLAN

761 route de Reingeard,
24140 Douville

06 819254 76
pierrepellani@
gmail.com

46. Alain Grenier /

Alain GRENIER

La Reygasse, 24140
Beauregard-et-Bassac
06 30 93 55 32
alain.s.grenier@
laposte.fr

Hervé POIRIER

560 chemin de Pyraine,
24400 Issac

06 84 44 28 38
apyraine@gmail.com
www.apyraine.com

48. Clavd Delem i

Jérémie BEAUVOIS
1153 rue du Claud
Delem, 24610 Saint-
Martin-de-Gurson

07 89 43 60 32
claud.delem@
gmail.com
claud.delem

Produits : Légumes de saison.

Vente : A la ferme le vendredi 17h-19h et
samedi 10h - 12h30. Magasins Biocoop
de Coutras et Libourne. Restauration
collective.

—

Produits : Fraises, confitures de fraises,
gelées de fraises, sirops de fraise.

Vente : A la ferme 9h-17h. Paniers Cagette.
net a Mensignac. Magasins Biocoop,

et Station des Saveurs a Tocane-Saint-
Apre. AMAP Lo Camin Bio a Bourrou.
Restauration collective.

Et aussi: Visites a la ferme.

C

Produits : Légumes et fruits de saison, jus
de pomme et de raisin.

Vente : A la ferme sur RDV.

12 apyraine JX R 1|

Produits : Miel, produits dérivés.

Vente : A la ferme sur RDV. Biocoop de
Bergerac. AMAP Lo Camin Bio a Bourrou
le 3®m lundi du mois, Le Panier Bio de

la Vallée a Annesse-et-Beaulieu et Les
Paniers Bio des Deux Rives a Bergerac.

Et aussi: Visite a la ferme, camping
Accueil Paysan.

Produits : Pétillant naturel, blanc sec et
rouge.

Vente : A la ferme sur RDV.
Et aussi : Visite sur RDV.
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49. Pépiniére de la Crempse *

Julian BLIGHT Produits : Arbres fruitiers, petits fruits,
157 impasse de la vignes, arbres champétres, kiwi, arbres
Maison Neuve, 24140 forestiers.

Montagnac-la-Crempse
06182099 88

julblight@gmail.com
www.pepinieredela
crempse.com

Vente : A la ferme sur RDV le vendredi et
le samedi.

Et aussi: Ferme de démo avec AgroBio
Périgord et verger expérimental.

50. Bosset Légumes /

Ancia DROCOURT et  Produits : Légumes de saison.

Michaél LAFRANCE Vente : Vente a Bosset (Café Le Tamaris)
1438 route Jean le mercredi 17h30-19h, & Bergerac (La

Lescure, 24130 Bosset Traverse) le jeudi 17h30-19h, a Lunas

06 4353 86 69 (Amirale Rurale) le vendredi 18h-19h30.
bos.set.legumes@ Paniers sur commande a Ginestet (Pizzeria
mailo.com La Barrika) le jeudi 16h-20h.
www.local.direct/

producteur/bosset-

legumes

51. Maison Morant ‘ @

Benoit MORANT Produits : Fruits, miels.

Route d'Alix, 24130 Lunas  yonee s A |3 ferme sur RDV. Marché de

06 850253 00 . - .
maisonmorant24@ Lalinde le samedi matin.

gmail.com Et aussi: Activités pédagogiques et
www.maisonmorant.fr visites a la ferme. Stages d'immersion en

apiculture, visites pédagogiques.

52. SARL Marceteau [l %

Christophe Produits : Poulets, pintades, chapons et
MARCETEAU poulardes, volailles fermiéres bio entieres
M9 route du Lac, 24610 ou découpées.

Montpeyroux Vente : A la ferme sur commande.

06 84 8117 24 Magasins bio, Biocoop, Le Marché de
0553 80 75_3 08 Léopold a Bergerac. Sur le site internet de
vem@volailles-marceteaufr |, forme. Restauration collective.
www.volailles-marceteau.fr

53. Ferme du Domaine de la Valette [ /@ w il

Arnaud BOURGEOIS Produits : Races anciennes locales : viande

Domaine de la Valette, de beeuf, veau et de porc noir gascon, plats
24510 Saint-Félix-de- cuisinés, salaisons.
Villadeix

Vente : A la ferme sur RDV. Restauration
07 6160 60 04

; collective.
arnaud.bourgeois@ A
lavaletteperigord.com Et aussi: Sentier de la biodiversité. Maison
d’hotes.

www.lavalette
perigord.com
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54. GAEC La Source de Miel Rk

Marylaine BERLAND  Produits : Miel, hydromel, vinaigre,
et Stefan BERBEN bougies en cire d'abeille.

955 chemin du
Puyjalard, 24510 Sainte-
Foy-de-Longas
0671179314
la.source.de.miel@ Et aussi : Visite et dégustation au domaine
gmail.com sur RDV.

3 La Source de miel

Vente : A la ferme sur RDV. Magasins
Biocoop en Dordogne et Gironde et en
coopérative agricole.

55. /Oasis du Bois Vers JF KR S-S

David GRIGORCIUK Produits : Légumes de saison, ceufs,
425 chemin du Bois plants potagers, fruits de saison.

erébzg;O%L:Smbras Vente : A la ferme le vendredi 16h30-18h30.
tact Marché de Lembras le mardi 16h30-
contact@ 18h30 et Bergerac le mercredi matin.

oasisduboisvert.fr - -
[0 L'Oasis du Bois Vert Restauration collective.

Et aussi: Visite a la ferme, intégration
faune/flore sauvage sur la ferme.

i N
56. Le Fournil de Montazeau % »

Bastien DESVARD Produits : Céréales, farines, pain au

1034 route des Moulins, levain au feu de bois (paysan-boulanger),
2430 Montazeau fromages et desserts lactés au lait de
0788527871 vache de race Bordelaise.
fournil.montazeau@

Vente : A la ferme sur commande la

Talfl.corr:“ d veille par SMS: Lundi et jeudi 13h-19h
moen_t::eau_ e~ et vendredi sans commande 16h30-19h.

Marché de Sainte-Foy-la-Grande le samedi
matin 7h30-12h30.

Wipdailas Chestophe Marceteai

Vente sur place £ 5 1) P 0
ﬂ & on magasing bia weTriivolmiies-marcelsr
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57. La Ferme 4 Roulettes

Marie-Camille Produits : Fromages de chévre au lait cru,
TROGAN desserts lactés.

552 route de Mira, 24230 yente : A la ferme le vendredi 16h30-17h30
Saint-Vivien ou sur RDV. Paniers sur local.direct livraison
0650 07 4175 vendredi a Castillon. Marchés de Belves,
contact@ Castillon 3*m¢ dimanche du mois et de Saint-
lafermearoulettes.fr Vivien le mardi soir d'été. AMAP Le Vert de
www.lafermearoulette.fr  rorre 3 Castillon le vendredi.

Et aussi: Ateliers a la ferme, ferme
pédagogique et découverte.

o @ d
L A

Florent GIROU et Produits : Vins AOC Bergerac et Rosette,
Uyen DO jus de raisin, farines, biéres, viande de porc
31 impasse Coucombre, noir gascon.

24130 Prigonrieux Vente : A la ferme lundi au vendredi
07810615 34 8h30 - 12h et 14h - 18h. Sur RDV le samedi.

contact@combirillac.fr

A Magasins de producteurs et cavistes.
www.combrillac.fr

Et aussi: Atelier de fermentation.
Déjeuner sauvage.

59. Aux Portes de la Ferme /

Baptiste PORTE Produits : Légumes de saison.
Impasse du Vivier, 24510
Tremolat

0650978517
maraicher.tremolat@
gmail.com

Vente : A la ferme le vendredi soir de
16h-19h. Marché de Lalinde le jeudi matin.

Anne-Sophie Produits : Savons (visage, corps, cheveux),
MARTIN et Emilie cosmétiques (baumes, huiles, déodorants,
MAILLARD lotions, dentifrices) et produits ménagers
1route de UAmourette,  (savon, lessive).

24230 Vélines Vente : A la savonnerie du lundi au vendredi.
0628 20 40 02 Marché de Sainte-Foy-la-Grande le samedi
contact@ matin. Magasins bio et épiceries vrac,
endouceheure.fr commandes groupées (écoles, associations).

www.endouceheure.fr R X
Et aussi : Visite de la savonnerie avec

démonstration de fabrication de savons et
sensibilisation aux cosmétiques naturels.

61. Domaine des Rovillats [igll demeer

Daniéle et Produits : Vins IGP Périgord, AOC

Benoit COQ Montravel et Pet’'nat Blanc, rosé VDF, blanc
1290 route de Saint- de noir et rouge d'été vins de France.
Aulaye, 24230 Saint- Vente : Au domaine sur RDV. Foire aux vins
Antoine-de-Breuilh de Saint-Antoine-de-Breuilh le weekend
0632 09 82 47 de la pentecéte. Boutique en ligne.
daniele.cog@gmail.com L .
www.domainedes Et aussi : Visite du domaine et/ou
rouillats.com dégustation sur RDV.
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Magasin BIO | BERGERAC

131 route de Bordeaux
Zone ciale LA CAVAILLE SUD

Aussi en ligne ! Click & collect &
livraison sur leopold.fr




62. Le Gott des Arbres %

Mathieu PASQUEREAU  Produits : Pépiniére d'arbres, arbustes et

101 route des Giraudoux, lianes : fruitiers, ornementaux, melliféres
24150 Lalinde A .
0687 63 4025 Vente : A la ferme sur RDV le vendredi

aprés-midi et samedi matin. Sur le site
internet d'octobre a mars. Diverses fétes
des plantes en Dordogne.

mathieu.pasquereau

©@free.fr

www.legoutdesarbres.fr
Et aussi: Visites a la pépiniére (jardins
d’exposition, dégustations), stages de
greffe au printemps.

63. Christelle Latu /

Christelle LATU Produits : Légumes de saison.
2 allée de Rochefort, 24800
Saint-Capraise-de-Lalinde
06 441278 34
latu.cristel@orange.fr
www.lespaniersbio
dechristelle.com

Vente : A la ferme sur RDV le vendredi
et samedi 16h-18h (sauf jours fériés). Sur
internet.

64. Chiteau dv Tuquet b d

Elisabeth DAMERON Produits : Vins de Bergerac, alcools et CBD.
1chemin du Relais, 24100 Vente : A la ferme. Marché de producteurs.
Bergerac

063826 9629 Et aussi: Concert en ferme.
elisabeth.dameron

@orange.fr

www.chateaudutuquet.fr

65. EARL Theulet Marsalet [

Fanny MONBOUCHE  Produits : Vins AOP Monbazillac et
30 bis route de la Bergerac rouge, blanc et rosé.
Ferriére, 24100 Saint-

. Vente : A la ferme sur RDV. Foires et salons
Laurent-des-Vignes

en France et en Belgique. Livraisons.

06 86971259 . H

05 53 57 94 36 Restauration collective.
contact@domaines- Et aussi: Visites et dégustations.
monbouche.com

www.domaines-monbouche.com

66. SCEA Barse - Martin [

Elodie BARSE Produits : Vins AOP Bergerac, AOP

867 route Victor Hugo, Saussignac, méthodes traditionnelles, jus
24240 Gageac-et- de raisin.

Rouillac A

06 6O 04 43 57 Vente : A la ferme.

domainelesgraves@ Et aussi: Visites et dégustations, accueil
hotmail.com de véhicules de loisirs.

www.domles
gravesegonzac.fr
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67. Chateau le Payral

Thierry DAULHIAC Produits : Vins de Bergerac et Saussignac,
100 route de la Forge vins IGP Périgord.

Basile 24240 Razac-de- N .
Saussignac Vente : A la ferme sur RDV. Cavistes, CHR,
0611663319 export.

0553223807 Et aussi : Portes ouvertes pendant I'année.

contact@le-payral.com
www. chateau-le-payral.com

5. Chitroay Fecly Jydll 1

Caroline FEELY Produits : Vins AOP Bergerac et vins de
326 route du Pressoir, France.

24240 Saussignac
06 3593 3188
caro.feely@ Et aussi: Activités et visites pédagogiques,
chateaufeely.com promenade dans les vignes, parcours bio,
www.chateaufeely.com hébergement.

Vente : A la ferme sur RDV.

69. Chiteau o Tap Byl £

Olivier ROCHES Produits : Vins de Bergerac, IGP Périgord,
144 route de Lenvege, pétillant naturel, vins nature.

24240 Saussignac LA

06 85 57 57 40 Vente : A la ferme.

0524103854 Et aussi : Hébergement touristique (2
contact@letap.bio gites étoilés en classement préfectoral).

www.chateauletap.fr

70. Chitea les Mizudow Sl R £

Lisa et Samuel Produits : Vins AOC Bergerac, pruneaux
CUISSET d'Agen.
459 route de Compostelle, yente : A la ferme sur RDV.

24240 Saussignac .
06 70 99 26 01 Et aussi: Hébergement, gites de France.

05532792 31
lesmiaudoux@gmail.com
www.chateaulesmiaudoux.com

CHATEAU les MIAUDOUX
Vins bio et biodynamigues
AQC Saussignac & Bergerac
Nathalie & Gérard, Lisa & Samuel CUISSET
24240 SAUSSIGHNAC \

T D5R53205230
Email : lesmiaudowe@gmail.oom

Site web ; www.chateaulesmiaudoux.com
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71. GAEC Le Pain d’Antan 4

Yves et Micaél Produits : Pains, pains de petit épeautre,
MARTIN pains spéciaux.

279 impasse de Vente : Alaferme sur RDV le lundi16h-19h,
Sigognac, 24480 mardi, jeudi 13h30-14h30. Marchés de Bergerac
Moliéres 16h-19h le mardi et de Sarlat 16h-19h le jeudi. Ma-
06_74 “7 ,69 54 gasins Biocoop Bergerac et Creysse, Marché de
pain.molieres@ Léopold & Bergerac, Escale a la Ferme a Lalinde,
orange.fr Localement Vétre au Buisson-de-Cadouin et au

Comptoir des Producteurs a Siorac-en-Périgord.

72. Les Jardins des Berris /

Sylvain LOBJOIS Produits : Légumes, ceufs.

Szfsg)tgi;auzingue' Vente : A la ferme le vendredi de 16h30-
18h30. Marchés de Lalinde le jeudi matin et

06? 6‘378;9 . de Bergerac le samedi matin. Restauration
jardinsdesberris.pro@ collective.

gmail.com ) o
Et aussi: Animations culturelles et

paysannes (été).

73. Chateau Larchere [ E
PRECGRES

Thierry BAUDRY Produits : Vins AOC Bergerac, AOC

82 chemin des Fritillaires, Monbazillac, AOC Saussignac.

lieu-dit Larchére, 24240 Vente : A la ferme sur RDV. AMAP
Pomport . K X
Paniers Bio des Deux Rives, salons, caves,

061139 49 24 restaurants et boutiques
chateaularchere@ ques.

gmail.com Et aussi: Visites a la ferme.
www.chateaularchere.fr

74. Les légumes bio de Marie Serrano / a

Marie SERRANO Produits : Légumes de saison, fruits a
Chemin du Pesquier, venir en 2028 : prunes, péches, figues,
24480 Molieres pommes et cassis.

07 6104 9101
legumesbiodemarie
serran@mailo.com

Vente : Marché de Moliéres le mercredi

soir 17h-19h I'hiver et 18h-20h I'été. Livraison
a domicile de mai a octobre. L'épicerie
associative de Moliéres et Localement Vétre
au Buisson-de-Cadouin.

75. Mootin O'Fruic JR A

Pascal CHABRIEL Produits : Fruits rouges, fraises, fruits du ver-
Le Moulin de la Forét, ger, plantes aromatiques, confitures, sirops,
146 route de Monsac coulis, batonnets glacés, patisseries, tisanes.
24150 Lanquais N

06 6197 28 56 Vente : A la ferme sur commande.

Marchés traditionnels (Lalinde, Bergerac
La Traverse...). Marchés gourmands et
autres événements de mai a septembre.
Magasins Escale a la Ferme a Lalinde et
Localement Vétre au Buisson-de-Cadouin.

contact@
moulinofruits.com
www.moulinofruits.com

Et aussi: Autocueillette, visite et goQter a
la ferme sur réservation pour les groupes.
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sl SAINTONGE BIO DISTRIBUTION

tal '.gw-

+ Amendements marins & organiques * Engrais organiques
« Insecticides naturels * Produits de traitement « Semences
bio ou non traitées * Produits d'élevage  Aliments bétail
« Désherbeurs thermiques

hw - Achats/Ventes de Iégumes * Collecte de céréales * Plants
pommes de terre « Semences ail, échalotes et oignons * Graines
potageres * Haricots verts, blancs, beurres ou a rames

M. RABALLAND Jean-Pierre - j-pierre.raballand@wanadoo.fr 05465978 21
27, avenue du Point du Jour - 17400 SAINT JEAN D'ANGELY www.saintonge-bio-distribution.com

BATI-NAT

Société Disprobat

Matériaux naturels pour le batiment
Isplation - Décoration - Enduits - Traitement du bois

L

Du lundi au vendredi
9h-12h30 et 13h30-17h
ou sur rendez-vous

05 53 29 20 99

La Croix du Rat
Route de Meyrals
Y 83, route des Fours

a Chaux
= 24220 Saint-Cyprien
' bati-nat@orange.fr
-l disprobat.fr ——

Idéal pour la fertilisation des potagers
et pour la plantation d arbres
UTILISABLE EN AGRICULTURE BIOLOGIQUE

VERITABLE FUMIER DE BOVINS
sarl BIOFERTIL COMPOSTE SANS ODEUR

24450 SAINT-PRIEST-

N S Pour vos achats en Dordogne
LES-FOUGERES rendez-vous chez : Fleurs de Biars 24290, Condemine
0553528565 Horticulture 24410, Jardinerie Duponteil 24400, ...

biofertil24@biofertil.fr ou CONTACTEZ-NOUS !
www.biofertil.fr
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76. SCEA Domaine ancienne cure g

Nathalie ROCHE Produits : Vins Monbazillac, Pécharmant,
3920 route des Bergerac, pétillant naturel vin de France,
Pyrénées, 24560 cuvée sans soufre.

Colombier

Vente : Au domaine. Sur internet.

0553582790 .

. Restaurants et cavistes.
ancienne-cure@orange.fr
www.domaine- Et aussi: Dégustation a la propriété et
anciennecure.fr visite du chai.

77. Chéteau Kalian [lhd

Kilian GRIAUD Produits : Vins AOC Monbazillac et AOC
179 chemin de Bernasse,  Bergerac, vin de France pétillant naturel et
24240 Monbazillac vin orange.

06 30 27 57 36

: Vente : Au domaine 10h-19h. Site internet.
kalian.earl@orange.fr

www.chateaukalian.com Et aussi : Dégustation et visite au domaine.

78. Au Rouge Verger 3 ]

Jocelyne GAUTHIER Produits : Fruits rouges, confitures, pate
39 rue du Claud, 24240 de fruits, patisseries séches, sorbets.

Cunéges Vente : A la ferme sur RDV. Marchés

061098 5126 A - R
aurougeverger@ gourmands juillet - aoGt (;Ie Saussignac,
gmail.com Soumensac. AMAP qle Sainte-Foy-la-

. Grande. Salons et foires.
aurougeverger

79. GAEC Camin de Gost [ | i

Laurent et Philippe Produits : Biére, hydrolat, jus de fruits,
GOUYOU tartinable (pesto chutney), ceufs.
590 impasse de Teste

Route, 24560 Conne-de- Vente : A la ferme le vendredi soir et sur

RDV. Marchés d’'Eymet le jeudi matin, La

I(‘)Zb:gq; 8813 Traverse a Bergerac, Villeréal et Bergerac
06 88 55 82 22 le samedi matin, d'lssigeac le dimanche

matin. AMAP Les Paniers Bio des Deux

fermecamindegost@ Rives a Eymet et Bergerac.

protonmail.com

80. GAEC U'Effrontad [l gl 1IN

Maéva DAURIAC Produits : Biéres paysannes et viande
65 impasse de Peyroux, bovine.

24440 Beaumontois-en-  yopea A | ferme sur RDV.

Périgord

06 6163 8129 Et aussi: Visite de la brasserie I'été sur

effrontad@gmail.com RDV.
www.effrontad.com
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DEPUIS 1976, JEAN
HERVE C’EST:

50 ans_d’engagement

dans la bio

50 ans de procédés
artisanaux de fabrication
conservés: toastage au
feu de bois, broyage sur
meule de pierre

50 ans de travail de

fruits secs entiers

DECOUVREZ NOS PRODUITS DANS UNE DE NOS
BOUTIQUES D’USINE SITUEE DANS LA ZONE
INDUSTRIELLE “LE MONTET” A BOUSSAC (23600) DU
LUNDI AU VENDREDI DE 8H A 16H OU SUR NOTRE SITE i
INTERNET WWW.JEANHERVE.FR

R
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81. GAEC Mout'choux [l SN

Eline LOMBART Produits : Légumes de saison, yaourts et

428 route de fromage de brebis, fruits de saison, ceufs.

Guillaumot, 24440 Vente : A |la ferme le jeudi 16h30-18h en

Beaumont-en-Périgord . X N

06 667816 26 hiver ou 17h-19h du printemps a lI'automne.
Marchés de Lalinde le jeudi matin et

lesmoutchoux - Lo R
. Moliéres le mercredi soir. Restauration
@gmail.com X
collective.

Et aussi: Visite a la ferme sur RDV.

82. GAEC Ferme du Roussel R XK /4

Pauline et Isabelle Produits : Salaisons, charcuteries, plats
BONNEFOND cuisinés, viandes (porc gascon, veau), farine
233 chemin du Roussel de noix, huile de noix, fruits du verger.
24440 Rampieux Vente : A la ferme sur RDV toute I'année
0673199555 et les mardis et vendredis matin du 15
ibonnefond@wanadoo.fr juin au 30 sept. a la boutique de la ferme.
www.fermedu Boutiques de producteurs et plateforme
rousselenperigord.fr Pourdebon.

Et aussi: Membre du collége culinaire de
France et tour des Terroirs.

83. GAEC Corne d’Abondance a /

Myriam BOURGY Produits : Légumes de saison, fruits.
39 impasse des
maraichers, 24500
Serres-et-Montguyard

Vente : A la ferme sur commande le
vendredi soir a partir de 177h. AMAP Les
Paniers Bio des Deux Rives.

067239 0293
gaec@ Et aussi: Visite a la ferme, inventaires avec
corneabondance.fr la LPO, Ferme Terre de Liens avec bail rural

environnemental.

84. Domaine de la Tuque - Vignoble de Biron g

Gilles DETILLEUX et Produits : Vins IGP Périgord, rouge, blanc,
Vincent RIVAUD rosé, pétillant, cépages anciens.

La Tuque, 24540 Biron Vente : A la ferme 10h-18h et vente sur le

0553631314 site internet.
domainedelatuque@ E g s s s .
orange.fr t aussi: Visite a la propriété, dégustation,

jardin pédagogique.

5. Au preé de mon arbre LR Y

Matthieu RENVOISE Produits : Légumes de saison, fruits.
69 impasse du
maraicher, 24480 Le-
Buisson-de-Cadouin
06 0898 50 72
matthieu.renvoise
@wanadoo.fr

Vente : Marché du Buisson-de-Cadouin le
vendredi matin. Magasins Le Comptoir des
Saveurs a Siorac-en-Périgord. Restauration
collective.

| 50 | LE GUIDE DU MANGER BIO ET LOCAL EN DORDOGNE-PERIGORD



Partner & Co?

matiéres premigres & semencas biologiquas

SEMENCES ET MELANGES MULTI ESPECES
100% BIOLOGIQUES

oo 4.'3F:‘

GAMME VITIVERT MELANGE GAZON
Viticulture et Arboriculture Pour les pelouses
GAMME MAREVERT GAMME MELLIFERE
Maraichage Viti, arbo, maraichage...
Pour les pollinisateurs
GAMME PATUVERT
Fourrages, patures et prairies - GAMME DEMEVERT
Ovins, caprins et volailles Mélanges et semences DEMETER
sur demande
e QR i GAMME CEREVERT
oures equins, paddock paradise CIPAN - Grandes cultures
MELANGE MEDIVERT GAMME ENSIVERT
Mélange bien étre et appétence Méteils

MATIERES PREMIERES 100% BIOLOGIQUES
LIVRAISON EN BIG BAG OU EN CAMION COMPLET VRAC

Ateliers lait, viandes et volailles, alimentation animale, correcteurs azotés,
tourteaux, Mashs, oléagineux, minéraux, céréales...

POUR CONMNANDER:
+(33) 02402363 24

semhio@partnerandco.fr
ou directement en ligne sur notre site

49 avenue du Général de Gaulle - 44500 LA BAULE

N° TVA : FR 00 494 518 897 — AGREMENT FR-BIO-10 - CERTIFICATION GMP+ :
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86. GAEC Les Jardins de Boscornut / i

David PRUD’'HOMME Produits : (Eufs, légumes de saison, CBD

20 Boscornut, et CBG.

322118 Z,S;;gtg{Orse Vente : A la ferme le samedi 10h-12h.

contact@jardins- Magasin Qe product_eurs. Paniers Cagette.net.
Restauration collective.

de-boscornut.com

www.jardins-de- Et aussi: Gite a la ferme.

boscornut.com

87. Ferme des Vergnolles /

Stéphane AUGER Produits : (Eufs, Iégumes de saison,
2 les Vergnolles, poules de réforme (1 fois par an).
24210 Peyrignac

06 78 65 91 35
fermedesvergnolles@
gmail.com

Vente : A la ferme sur RDV. Marchés

de Terrasson-Lavilledieu le jeudi et de
Périgueux le samedi. AMAP de Peyrignac.
Restauration collective.

88. Frédéric Serre il )

Frédéric SERRE Produits : Truffes noires du Périgord.
161 impasse de I'Arpent
de Terre, 24120
Terrasson-Lavilledieu Et aussi : GIEE biodiversité sauvage..
06 0917 4912

fly.only@wanadoo.fr

Vente : A la ferme sur RDV.

89. La, Fermette du Pérougord ¥ |

Giséle MUSY Produits : Eufs.

L30|6 rgl}lt‘e dzilsasgare Vente : A la ferme sur RDV. Marché de
Re aff_ © 'e'_s int-Cerni Rouffignac-Saint-Cernin le dimanche
outtignac-saint-ternin matin. Paniers Cagette.net commande

2‘?:&‘?;7@3&&5;"1““(’“ du vendredi au mardi soir et retrait le
mercredi 16h-18h a la ferme.

perougord.fr

www.lafermettedu Et aussi: Ferme pédagogique, visite

perougord.fr libre et guidée de la ferme pendant

les vacances scolaires, articles en laine
d'alpaga, balades avec les alpagas,
anniversaire a la ferme. Gite, chambre
d’hoétes, caravane insolite.

90. Loumaé | |

Laury GALARZA Produits : Pates a tartiner et granolas.
27 route de Jacquou

le Croquant 24580
Rouffignac-Saint-Cernin
0607768510
contact@loumae.fr
www.loumae.fr

Vente : Magasins bio et locaux, Biocoop,
vente en ligne.
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FACTURATION
ELECTRONIQUE:

MOINS D’ADMINISTRATIF,

PLUS D’EFFICACITE

Gagnez du temps avec Kolecto, en centralisant
toute la gestion de votre exploitation dans un
outil simple et sécurisé.

4 Kolecto. | CO¢

www.kolecto.fr

Kolecto, société par actions simplifiée au capital social de 30 000 €, immatriculée au
Reglstre du Commerce et des Sociétés de Paris sous le numéro 844 589 226, dont le
siége social est situé au 50 rue de la Boétie, 75008 Paris.

03/2026 - Edité par Crédit Agricole S.A., agréé en tant qu’établissement de crédit -
Siege social : 12, place des Etats-Unis, 92127 Montrouge Cedex - Capital Social : 9 077
707 050 € - 784 608 416 RCS Nanterre. Crédit photo : Freepik
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91. Les Paniors Savvages [N 2N

Etienne EUDES, Produits : Légumes de saison, ceufs,
Mathilde GASNIER plants potagers, produits transformés,

et Yohan PAYET champignons (shiitaké, pleurotes).

237 route du Moulin, Vente : A la ferme automne et hiver le
24290 Thonac vendredi 16h30-18h30 et printemps et
0782285359 été 17h-19h. Marché de Montignac le
Iesp&.mlerssauvages@ mercredi matin avril - novembre. Paniers
gmail.com Cagette.net a récupérer le jour du marché
www.cagette.net/ (vendredi). Magasins de producteurs,
group/10337 Vialard a Sarlat, Nos Fermes a Salignac, Les

Paysans de Lascaux a Montignac, Biocoop.

Et avussi: Traiteur

92. Le fournil des croquants %; »

Coraline LAWSON Produits : Farines paysannes et pains au
295 chemin de la levain.

Xgﬂggﬂeéégzsgo Sergeac  yonte : Ala ferme le vendredi 17h30-19h.
lefournildescroquants@ Marché du Bugue le samedi et Montignac
N le mercredi. Magasins de producteurs

gmail.com

de Carsac, Coux-et-Bigaroque, Valojoulx,
Saint-Cyprien, Biocoop Montignac. Paniers
Cagette.net, « Les Paniers Sauvages » a
Thonac le vendredi. Restauration collective.

Et aussi: Atelier de fabrication de pain au
levain.

93. Pépiniére Marcotte %

Marc MOURRIERAS Produits : Arbres et arbustes fruitiers

318 chemin des (variétés anciennes et locales, variétés
Bouyricous, 24260 rares), baies et petits fruits, plantes
Mauzens-et-Miremont compagnes et de services.

0610 91 49 56
contact@pepiniere-
marcotte.fr

www.pepiniere-marcotte.fr

Vente : A la ferme sur RDV.

/8N

Elodie BALLION Produits : GEufs, fruits, légumes

Les granges, 139 lactofermentés, confitures, gelées,
impasse des Mésanges chutney, jus de pommes, vinaigres et
24260 Mauzens-et- huiles aromatisés, tisanes personnalisées.
Miremont

Vente : A la ferme le mercredi et le
vendredi 16h-19h. Paniers Cagette.net :
commande a partir du dimanche et
livraison le vendredi de 16h-19h.

06 818293 84

elodie.ballion@

wanadoo.fr

www.cagette.net
Et aussi: Visite a la ferme, sentiers
botaniques, initiation a la cueillette
de plantes sauvages comestibles et
médicinales, ateliers de cuisine santé.
Hébergement, chambres d’hotes
labellisées, promenade avec les anes,
accueil paysan.
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e & S

Cyrille MERLY Produits : Colis viande de boeuf 10 kg, colis
275 impasse de la veau rosé 5 kg, huile de noix.

Vergne, 24200 Marcillac-
Saint-Quentin

06 37 50 90 66
merly.ge@orange.fr

96. La Ferme des Banigots //

Maxime BOULDOIRE  produits : Légumes de saison.
1146 route des Banigots,
24590 Salignac-Eyvigues

Vente : A la ferme sur RDV.

Vente : A la ferme sur RDV en hiver 16h30-

07 78 32 84 65 18h et en été 16.h30-19h_sur commanQe. )
lafermedesbanigots@ Marche de Souillac Ie_dlmanche ‘matlr'\ (Mai
gmail.com a septembre). Magasin Biocoop a Souillac.
www.lafermedes Et aussi: Activités pédagogiques dans les
banigots.fr écoles, visite a la ferme.

97. La Chévre et le Chou

Jennifer KENDALL Produits : Fromages et produits laitiers,
535 route de Versailles, yaourt au lait de chévre.

24220 Meyrals

06 87 2392 23

jenny.kendall@hotmail.fr ~ Et aussi: Visite a la ferme, boutique a la
ferme : produits bio et locaux.

Vente : A la ferme le vendredi 14h30-19h.

98. La Ferme de Fage ém,
Thierry GRAVE Produits : Noix, cerneaux de noix, huile de noix.

41 allée des Noyers,
24220 Saint-Cyprien
06 8185 39 92
thgrave@orange.fr
s Et aussi: Visite a la ferme le vendredi
£l La_ferme_de_fage matin a 10h (juillet-ao(t), Membre
Bienvenue a la ferme.

Vente : Boutique a la ferme. Marchés de
St-Cyprien le dimanche et Meyrals le jeudi
matin (juillet-aoQt).

LA PLATEFORME DE DISTRIBUTION
DE PRODUITS BIO EN DORDOGNE

\,! -§~.

100%: de produits certifiés
agriculture biclogique :

> Fruits & bgumes de saison

> Produits Laitiers

> Orvoprodus

> Viandes el volalle

> Charculerie

> Epicerie salée el sucrée
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99. Domaine de la Voie Blanche

Nathalie DALBAVIE
438 chemin de la Voie
Blanche, 24220
Saint-Cyprien

0679 4582 48
contact@domaine-
voie-blanche.com
www.domaine-voie-
blanche.com

Produits : Vins IGP Périgord, vins de
France (vendanges manuelles).

Vente : A la ferme sur RDV (hors saison).

Eté 13h-19h (sauf le samedi). Marchés de

Meyrals le jeudi matin (été) et d’Audrix le
samedi soir (été).

Et aussi: Visites du vignoble.

100. Flore 3 Déice AN

Séverine RAVACHOL
669 route des Sounies,
24170 Siorac-en-Périgord
0652002875
familybonnardel@
gmail.com

Produits : Plantes aromatiques séches,
tisanes, aromates, sirops, confits, sels, huiles,
fruits déshydratés (raisins secs, figues, péches).

Vente : A la ferme sur RDV par SMS tous les
jours. Marché de Saint-Cyprien une fois par
mois. Magasins Les Comptoirs de la Bio au
Bugue, Comptoir des Producteurs a Siorac-
en-Périgord, Saint-Cyprien, Localement
Vétre au Buisson-de-Cadouin.

&0
101. Les Plantes du Tertre =] ,’g

Claire GUILLOTEAU
359 cote de Montauban,
24170 Carves

06 839190 53
lesplantesdutertre@
hotmail.com
www.unpetitbrin.fr

Produits : Huiles essentielles, hydrolats,
eaux florales, vinaigres, huiles et sels
aromatisés aux plantes et herbes
aromatiques séches.

Vente : A la ferme sur RDV. Marchés de
Belves (mars-octobre) et dimanche a
Saint-Cyprien (mars-octobre). Boutiques de
producteurs a Belvés, Siorac-en-Périgord,
Coux-et-Bigaroque, le Buisson-de-Cadouin,
le Bugue, Sarlat et Périgueux.

102. EARE Domaine du Fraysse I R I8 3

Erwan HALPERT
1527 route des Chandler,
24250 Saint-Cybranet
06 861100 61
erwanhalpert@
yahoo.fr

Produits : Légumes et fruits de saison,
plants.

Vente : A la ferme le mardi 17h-19h et le
vendredi 17h-19h de juillet a septembre.
Marchés de Cenac le mardi matin et de
Sarlat le mercredi et samedi matin.

103. La Ferme du Clédou J A ]

Nathalie BERNADAT
Ravary, 179 chemin des
Carriers, 24250 Cenac-
et-Saint-Julien

06 07 75 90 84

055359 6379
fermeducledou@
wanadoo.fr
wwwifermeducledou.com

Produits : Tisanes et infusions,
aromatiques, confitures, vinaigre, pate de
piments, sels aromatiques.

Vente : A la ferme 9h-18h ou sur RDV.
Vente en ligne.

Et aussi: Visite du jardin (en mai) pour la
vente de plants.
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Suivez-nous SUTr nos
réseaux sociaux!

@agrobioperigord
n AgroBio Périgord
E AgroBio Périgord

www.agrobioperigord.fr

AQUA® OGO

TECHNIQUES

SPECIALISTE DU TRAITEMENT NATUREL DE L’EAU DEPUIS 1990

Agiddons
pour la plancte !

2 CARTOUCHES DE FILTRATION
=2 000 BOUTEILLES EN PLASTIQUE EN MOINS

Le filtre a gravité British Berkefeld®
est le seul filtre a gravité au monde
a étre certifié NSFo*. AL L T W

- Un purificateur d’eau en acier, un moyen simple
e - ] et efficace de disposer d’une eau pure.

3 3 - S
Découvrez les solu?l‘oﬁs
Aqua Techniques, =
le spécialiste des purificateurs
et des filtres  eau :

Retrouvez tous nos produits sur www.aqua-techniques.fr
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Périgord blanc

Périgord pourpre
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26. Méli-Mélo
d’escargots 29
27.Les Plantes du Biracois 29
28. GAEC Le Jardin 29
Maraicher
29. GAEC dela Gare -
Les Légumes de Maison 30
Neuve
30. Terre et Levain 30
31. GAEC Ferme de 20
Malledent
32. Fournil la Dynamo 30
33. Leyrat des Champs 31
34. EI Thibaut Marchal 31
35. Bourgeons et 2
drageons
36. Ferme de PEcluse 31
37. Epi Bio SARL 36
38. GAEC La Ferme des
36
Charmes
39. Les P’tits Délices 26
d’Alice
40. Domaine du Bout 26
du Monde
41, Ferme biologique
36
Las Servatas
42. La Bouche Hardie 37
43. Ferme bio du Duellas 37
44, Les Jardins de la
38
Menove
45, Pierre Pellan 38
46. Alain Grenier 38
47. Apyraine 38
48. Clavde Delem 38
49, Pépiniére de la
40!
Crempse
50. Bosset Légumes 40
51. Maison Morant 40
52. SARL Marceteau 40
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Index des producteurs
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Périgord pourpre
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53. Ferme du Domaine 40
dela Valette
54. GAEC La Source 4
de Miel
55. I’Oasis du Bois Vert 41
56. Le Fournil de M
Montazeau
57. La Ferme 3 Roulettes 42
58. Combrillac 42,
59. Aux Portes de la 42
Ferme
60. Savonnerie en ”
douce heure
61. Domaine des Rouillats 42
62. Le Gott des Arbres 44
63. Christelle Latu 44
64, Chateav du Tuquet 44
65. EARL Thevulet
Marsalet 44
66. SCEA Barse-Martin 44
67. Chateauv le Payral 45
68. Chiteau Feely 45
69. Chiteau le Tap 45
70. Chateau les
Miavdoux 45
71. GAEC Le Pain d’Antan 46
72. Les Jardins des 46
Berris
73. Chateau Larchére 46
74. Les Légumes bio de 46
Marie Serrano
75. Moulin O°Fruit 46
76. SCEA Domaine 48
ancienne cure
77. Chéteauv Kalian 48
78. Au Rouge Verger 48
79. GAEC Camin de 48
Gost
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80. GAEC I’Effrontad . 48;
81. GAEC Mout’choux 50!
82. GAEC Ferme du
50!
Roussel
83. GAEC Corne 50
d’Abondance
84, Domaine de la
Tuque - Vignoble de 50
Biron
85. Au pré de mon o
arbre
86. GAEC Les Jardins 5
de Boscornut
87. Ferme des 52
Vergnolles
88. Frédéric Serre 52
89. La Fermette du 52
Pérougord
90. Loumaé 52
91. Les Paniers 54

Sauvages

92. Le Fournil des
Croquants

54

93. Pépiniére Marcotte

54

H
o
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g
o0
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)
A

9t_o. La Ferme aux 54
Tisanes

95. Merly Cyrille 55
96. La Ferme des oo
Banigots

97.La Chévre et le

Chou 55
98. La Ferme de Fage 55
99. Domaine de la Voie 56
Blanche

100. Flore & Delice 56;
101. Les Plantes du 56

Tertre

102. EARL Domaine du
Fraysse

56!

103. La Ferme du
Clédou

56!
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Vous étes...

Une productrice,
Un producteur,
Un magasin,

Une AMAP ?

Vous souhaitez apparaitre dans
la prochaine édition de ce guide
réactualisé tous les deux ans ?

Envoyez vos coordonnées a:
communication@agrobioperigord.fr

Et nous vous recontacterons pour la
prochaine édition de ce guide!

GUIDE DU MANGER BIO ET LOCAL EN PERIGORD 2026-2027

Avril 2026 - Imprimé en 15 000 exemplaires.
Dir irs de la publication : Guy FOREST, Gérard GIESEN et Julian BLIGHT
Comité de relecture : AgroBio Périgord

Coordination, mise en page et illustrations : Jérémy MARTEL, Julie N
DUCOURNAU ) _ "'-T\EL‘,{‘E%@@/T
Rédaction, crédits photos : AgroBio Périgord N

Régie publicitaire : Alterrenat Presse

La liste des acteurs figurant dans ce guide n'est pas exhaustive. Ceux qui figurent
sont responsables des informations fournies. La certification bio des opérateurs
a été vérifiée lors de leur inscription afin qu'elle soit toujours valide lors de la
parution dans ce guide. AgroBio Périgord ne saurait étre tenue pour responsable si
'opérateur n'a pas renouvelé sa certification.

Les textes, photos et illustrations de ce guide sont la propriété exclusive de
I'association AgroBio Périgord qui se réserve tous droits de reproduction dans le
monde. Toute reproduction, méme partielle, est interdite sans autorisation.

AgroBio Périgord, 7 Impasse de la Truffe 24430 Coursac
Tél. 05 53 35 88 18 — contact@agrobioperigord.fr

www.agrobioperigord.fr
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I Altave

Depuis 1988, la marque J‘t&dﬂr regroupe des
jardiniers cueilleurs qui cultivent et récoltent les
plantes avec soin et passion. Dans notre atelier, nous
transformons ces cueillettes en infusions apaisantes,
élixirs floraux et préparations aromatiques culinaires,

fruit d'un travail partagé et respectueux de la nature.

(A

e Tisanes & infusions
o Infusettes
e Elixirs Floraux

e Culinaire

L]
www.altair-plantes.com ou E_f?“% -

05.53.23.21.20

contact@altair-plantes.com

4 Chemin d’Eyssal 24520 Liorac sur Louyre
2 f3 altair_plantes ou @s@

55
B e
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Les producteurs et productrices bio de
Dordogne qui vendent en direct vous \

=
v remercient de 'intérét que vous portez E

En faisant le choix de consommer bio et local, vous
affirmez votre soutien a une agriculture éthique
et cohérente qui protege I'environnement, qui
respecte la santé des humains comme des animaux,
qui soit rémunératrice pour les producteurs.

3 Pagriculture biologique locale ! —
J!%

AgroBio Périgord, lI'association locale de
développement de l'agriculture biologique, édite le
Guide du Manger Bio et Local tous les 2 ans. Cette
nouvelle édition recense plus de 100 producteurs
et transformateurs bio et locaux qui vendent
en circuits courts, que ce soit a la ferme, sur les
marchés, dans les magasins spécialisés ou dans des

associations de consommateurs.

Bonnes dégustations !

Retrouvez la carte interactive
des opérateurs bio
(producteurs, marchés,
magasins...) de Dordogne
QU et de toute la région
Nouvelle-Aquitaine sur
www.agrobioperigord.fr/
trouver-des-adherents ~—~1 Scannez-moi!

Ny

ASSOCIATION DE DEVELOPPEMENT
D'UNE AGRICULTURE BIOLOGIQUE
DURABLE, SOLIDAIRE ET COHERENTE
EN DORDOGNE-PERIGORD DEPUIS 1989

7 impasse de la Truffe, 24430 Coursac
. 0553358818
® AGROBIO PERIGORD e contact@agrobioperigord.fr

Les Agriculteurs BIO de Dordogne www.agrobioperigord.fr

Cette action est réalisée grdce a nos adhérents.

Avec le soutien financier de:

@ﬁw ey EZ\L

e



