POTENTIEL DE RECEPTIVITE DES BAIES DE RAISIN AU BOTRYTISEN 2010

La Pourriture grise de la vigne, due au champigBotrytis cinerea est une maladie extrémement
redoutée. Elle peut en effet occasionner non saretes dégats quantitatifs importants, mais alessi
graves altérations qualitatives notamment sur maigsle cuve. Les conséquences cenologiques sont
irréversibles et peuvent s'avérer tres dommageatdissin faible niveau d’attaque, d’environ 5 a 16
baies pourries a la vendangke’'évaluation et la prévision du risque de Pourriture grise constituent
donc des enjeux majeurs de recherche a 'TUMR « Saltvégétale INRA-ENITAB » (ISVV). Grace
au soutien financier du CIVB, l'indicateur de riggu Potentiel de Réceptivité des Baies » (PRBEa ét
développé pour évaluer précocement la sensibiéte lwhies aBotrytis: des le stade fermeture de la
grappe. Cet indicateur est évalué sur des baieSadeignon blanc et Merlot noir (cépages modeéles
sensibles) provenant toujours d’'une méme parcefléranentale INRA. Le PRB résulte de deux dosages
biochimiques réalisés dans la pellicule du raiBilune part, la teneur en pectines hydrosolubleEjPS
correspond a un substrat facilement dégradableBp#nytis; ce qui permet d’évaluer une certaine
« appétence » des baies pour le pathogéne. D'pattgla concentration en composés phénoliques, (CP)
et plus précisément la teneur en tanins dosée liechent, permet de quantifier des constituants de
défense de la baie (défenses de type préformi@ae)plus grande sensibilité potentielle aBotrytis est
associée a un PRB élevé. Pour les 6 dernieres sagsanous avons en effet montré une corrélation
significative entre lintensité finale de Pourriture grise et le PRB, dosé sur baies immatures de
Sauvignon (Fermaudet al, Union Girondine, janv. 2010). CependdatPRB reste un indicateur de
tendance dont linterprétation doit toujours étre pondérée et relativisée par les conditions
climatiques en fin de saison qui demeurent essenltes pour expliquer le taux final de maladie.

Nos avanceées récentes (contrat de recherche CIU8-2009) nous amenent, pour la premiere fois en
2010, a proposer un « nouvel indicateur PRB » @&daptMerlot noir et au Sauvignon. C’est pourquoi,
pour cette année de transition avec changementie@amsde de détermination du PRB, nous avons gardé
la figure reprenant tous les résultats depuis 19894Sauvignon (Fig. 1). Cependant ce graphique sera
remplacé dés 2011 par le second (Fig. 2) aveaitmugeau PRB » valable pour les 2 cépages.
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Figure 1. Evolution de « I'ancien indicateur PRBpécifique du Sauvignon selon les teneurs en sctin
hydrosolubles PSE et en composés phénoliques Efpectivement, en mg d’acide galacturonique et de
gaiacol par g de matiéres insolubles a I'alcool Ml Dosages réalisés avant « fermeture de la grappe
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Figure 2. Valeurs 2010 du « nouvel indicateur PR&1»Merlot et Sauvignon selon les teneurs en
pectines hydrosolubles (PSE) et en tanins pellicega respectivement, en mg d’acide galacturonique
par g de MIA et mg de tanins par g de pellicule)sBges au stade « baies a taille de pois ».

En 2010, le PRB calculé sur Sauvignon, de facorlan® aux années précédentes (Fig. 1), prend
une valeur plutét élevée de 13. Cette valeur, praddn celle de 2008 (année propice a la maladie suit
aussi a un climat favorable &otrytis), s’explique surtout par la forte teneur en pexgihydrosolubles :
PSE atteignant 66 mg d’acide galacturonique par BItA. Le potentiel de défense des baies, indicaré p
la teneur en composeés phénoliques (CP) reste mdigviron 5 mg/g. La nouvelle facon de doser et de
calculer le PRB (Fig. 2) montre un résultat siméaid’env. 1.5, pour les deux cépages modéles. Les
futurs résultats au cours des prochains millésipgemettront d’interpréter cette derniere valeuP&RB.
Dans ce contexte, il est souhaitable mster trés vigilant en mettant en ceuvre des meswse
prophylactiques soignées, notamment |'effeuillageq permet I'aération de la zone fructifere. La
protection fongicide spécifique ne doit pas non phi étre négligée tout en prenant en compte
également la sensibilité parcellaire a la Pouritgrise. Cette derniére correspond notamment aauniv
de vigueur végeétative qui, s'il est élevé, peutofeser nettement la maladie. Par ailleurs, le @sde
maladie ne semble pas devoir étre trop accentuéagaession des tordeuses qui, jusqu’a ce jostere
plutét globalement modéréef( le dernier Bulletin de Santé du Végétal en Adoép De plus, et
notamment pour les Merlot et Cabernet Franc, dass plarcelles sujettes a la coulure et/ou au
millerandage, une baisse prononcée de compacit@g@pes induira un moindre développement du
Botrytis. Enfin, rappelons de facon claire qoes ces facteurs de risque évalués précocement cant
juillet (PRB, compacité des grappes, pression tordeses, vigueur végétative) restent conditionnés au
climat : ils ne deviendront donc vraiment effectifsqu'en cas de météorologie plutdt favorable au
champignon, notamment apres la véraison (pluies et/ou hunjidité
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